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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord cannot become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* The user must not leave the device
unattended while it is connected to the supply.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for.

* This appliance shall not be used by children
from O year to 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children.

* This appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

» Only use the appliance with the appropriate
connector.

» The connector must be removed before the
appliance will be cleaned, please make sure
the inlet is completely dry before the unit will
be used again.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

* Disconnect the mains plug from the mains
when the appliance is not in use, before
assembly or disassembly and before cleaning
and maintenance.

 aSurface is liable to get hot during use.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

PARTS DESCRIPTION

. Power indicator light (Red)
Ready indicator light (Green)
Temperature control knob
Restart button
Lid with window
Frying baskets
Heating element
Removable oil container

BEFORE THE FIRST USE

» Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

* Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10
cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

* Before using your appliance for the first time, wipe off all removable
parts with a damp cloth. Never use abrasive products.

* Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the
voltage which is indicated on the device matches the local voltage
before connecting the device. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

* This type of fryer is only suitable for use with oil or liquid fat, and not
for solid fat.

« Using solid fat entails the risk of trapping water in the fat which will
cause it to spatter violently when heated up.

» Ensure that the oil/fat is not contaminated with water, for example from
frozen products, this will cause excessive spattering.

» Never use the fryer without oil or fat as this will damage the appliance.

* Never pour any liquid, such as water, in the pan.
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Considerations for using the fryer - DO

* Only use the fryer for frying food.

» Only use oil or grease that is suitable for frying. Check the packaging if
the fat or oil is suitable for this fryer.

* Be careful when frying, make sure the fryer is used safely by keeping
enough distance between the user and the device. Make sure that
people who needs extra help or supervision can’t reach the fryer.

» Change the oil or fat when too much water is in it. You can recognize
the high concentration of water in the oil or fat by large bubbles and
water droplets, water vapor or rapid rise in oil or fat. If the oil
concentration in the fryer is too high, there will be a chance, that the
fat or oil will come out with an explosion, which can be very dangerous
for those who use the fryer and those which are near the fryer.

» Remove all ice (molecules) on frozen foods. Make sure that fried
foods will be thawed first, by laying the food in a dry clean towel. Dab
the food with the towel when the majority of ice is melted.

* Let the fryer cool down uncovered in order to prevent condensation.
Keep the fryer in a dry, safe place.

* Be patient and wait until the fryer reaches the correct temperature.

Considerations for using the fryer - DON'T

» Never store or place the bowl outside or in a damp place. Keep your
fryer away from rain or moisture.

» Do not place food in the fryer when it is warming. Have patience and wait
until the fryer have reached the right temperature.

* Do not fry too much food at once.

* Never cover the bowl and the filter.

» Do not add water to the fat or oil.

USE

» Assemble the control panel into the oil container. Make sure the control
panel is secured properly otherwise the device will not power on.

» Make sure the temperature control knob is set to the OFF or 0 position.

« Fill the appliance with the required amount of oil or fat. Ensure that the
appliance is filled at least to the minimum level and not higher than the
maximum level, as indicated on the inside of the fryer. For optimal results
we advise to avoid mixing different types of oil.

* NOTE: When there is not enough oil in the oil container, the device shuts
off automatically. Remove the plug from the power socket and press the
restart button at the back of the control panel to restart the device.

» Select the temperature with the temperature switch on the control panel
for the food you wish to fry. Put the plug of the device into the outlet.

» The red and the green indicator light will turn on.

NOTE: The green ready light will cycle On and Off with the thermostat to
maintain the set temperature. The red power light will remain illuminated
throughout use.

» Use the handle to lift the basket from the fryer.

* Place the food to be fried in the basket. For the best results the food
should be dry before being placed in the basket. Immerse the basket into
the oil or fat slowly to prevent the oil from bubbling up too strongly. To
ensure the oil stays at the correct temperature, the thermostat will switch
on and off.

« Lift the basket when the frying time has elapsed and hang it on the hook
in the pan so the oil can drip off.

* WARNING: do not touch the control knob or lid during the frying process.
Hot steam may be released and may cause injury.

» Please check the packaging of the food you wish to fry to set the right
temperature and estimated frying time.

After the food is fried:

» Make sure to turn the temperature control knob to the Off position and
unplug the deep fryer.

» Once food is done cooking, remove the lid, and hang the basket on the
hook and let excessive oil drip into the oil container.

WARNING: Removing the lid will release hot steam. Take extreme
care when handling. Keep face and bare skin clear of the steam
release.

» Take out the basket and place the food on paper towels to absorb
excess oil. Do not touch the basket while it is still hot. Always use the
handle.

« After the excess oil has drained, place the food on a paper towel lined
baking sheet to allow any remaining oil to drain away.

« Place the basket into the deep fryer.

» Do not move the deep fryer until it is cooled entirely.

Changing the oil

» Make sure the fryer and the oil or fat have cooled down before changing
the oil or fat (remove the plug of the device from the socket). Change the
oil regularly. This is particularly necessary when the oil or fat goes dark
or the smell changes. Always change the oil after 5-6 frying sessions.
Change the oil in one go. Never mix old and new oil.

» Used oil is harmful to the environment. Do not dispose of it with your
normal rubbish but follow the guidelines issued by the local authorities.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

* Remove the lid and basket.

* Remove the oil container and pour out the oil. It is recommended to filter
the oil after each use if you are to re-use the oil again.

« After removing the oil container, the fryer can be divided into several
separate assemblies to clean.

» The removeable oil container can immerse into water to clean.

» The control box and heating element should be wiped clean with
absorbent paper towels. Then use a damp cloth and a mild soap to
clean.

WARNING: Do not immerse the control box and heating element into
water to clean.

* Dry thoroughly all parts.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device.

* Never immerse the device under water, the device and the various parts
are not dishwasher-proof.

ENVIRONMENT

EThis appliance should not be put into the domestic garbage at the end of
its durability, but must be offered at a central point for the recycling of
electric and electronic domestic appliances. This symbol on the appliance,
instruction manual and packaging puts your attention to this important
issue. The materials used in this appliance can be recycled. By recycling
of used domestic appliances you contribute an important push to the
protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at www.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

 Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen van 0 tot 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over

hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Reiniging en
onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen.

* Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

» Gebruik het apparaat uitsluitend met een
geschikte connector.

* De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere

werkomgevingen.

— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen.

— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

» Haal de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is, voordat u het gaat
monteren of demonteren en voordat u
reinigings- en onderhoudswerkzaamheden gaat
uitvoeren.

* saHet oppervlak wordt heet tijdens gebruik.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat

niet onder in water of andere vloeistoffen om

elektrische schokken te voorkomen.

BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN

. Voedingslampje (rood)

Lampje voor klaar-indicator (groen)

Temperatuurknop

Herstarttoets

Deksel met venster

Frituurmandjes

Verwarmingselement
Verwijderbaar oliereservoir

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de stickers,
de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

* Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg voor
minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

» Veeg voor het eerste gebruik van het apparaat alle afneembare
onderdelen af met een vochtige doek. Gebruik nooit schurende
producten.

« Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Opmerking: controleer of
het voltage op het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

« Dit type frituurpan is uitsluitend geschikt voor olie of vloeibaar vet en niet
voor gebruik met vast vet.

« Bij gebruik van vast vet kan er water in opgesloten raken en daardoor
kan bij verhitting het hete vet zeer krachtig spatten.

 Zorg er voor dat het olie/vet niet verontreinigd wordt met water,
bijvoorbeeld afkomstig van diepvriesproducten, want dat zal overmatig
spatten veroorzaken.

» Schakel de friteuse nooit in zonder olie, anders gaat het apparaat kapot.

» Doe ook geen andere (vloei) stoffen in de pan zoals water.
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AANDACHTSPUNTEN VOOR GEBRUIK VAN DE FRITEUSE - WEL

» Gebruik de frituurpan alleen voor het frituren van etenswaren.

» Gebruik alleen olie of vet dat geschikt is voor frituren. Controleer op de
verpakking of het vet/de olie geschikt is voor de frituurpan.

» Wees voorzichtig tijdens het frituren, zorg ervoor dat u de frituurpan
veilig gebruikt door genoeg afstand te houden tussen de gebruiker en de
frituurpan. Zorg ervoor dat er niemand bij de frituurpan staat die extra
hulp of supervisie nodig heeft.

* Ververs de olie of het vet als er te veel water inzit. U kunt de hoge
concentratie water in de olie of het vet herkennen door grote bellen,
waterdruppels, waterdamp of het snel stijgen van de olie of het vet.
Indien de olieconcentratie in de pan te hoog is, dan bestaat de kans dat
het vet of de olie eruit zal komen met een explosie, wat erg gevaarlijk
kan zijn voor degene die de frituurpan gebruikt of die erbij in de buurt
staat.

» Verwijder al het ijs (moleculen) op bevroren etenswaren. Zorg ervoor dat
etenswaren die gefrituurd zullen worden eerst ontdooid zijn door deze op
een droge, schone handdoek te leggen. Dep wanneer het meeste ijs
gesmolten is de etenswaren met de handdoek.

« Laat te frituurpan zonder deksel afkoelen om zo condensatie te
voorkomen. Bewaar de frituurpan op een droge, veilige plaats.

» Wees geduldig en wacht totdat de frituurpan de juiste temperatuur heeft
bereikt.

AANDACHTSPUNTEN VOOR GEBRUIK VAN DE FRITEUSE - NIET

» Bewaar of plaats de frituurpan nooit buiten of op een vochtige plek. Houd
uw frituurpan uit de buurt van regen of vocht.

* Plaats geen etenswaren in de frituurpan wanneer deze aan het
opwarmen is. Heb geduld en wacht totdat de frituurpan de juiste
temperatuur heeft bereikt.

« Frituur niet te veel etenswaren in één keer.

» Bedek de frituurpan en het filter nooit.

» Voeg geen water toe aan het vet/de olie.

GEBRUIK

« Plaats het bedieningspaneel in het oliereservoir. Zorg ervoor dat het
bedieningspaneel op de juiste manier is bevestigd. Als dit niet het geval
is, wordt het apparaat niet ingeschakeld.

 Zorg ervoor dat de temperatuurknop in de stand OFF (UIT) of O staat.

» Vul het apparaat met de gewenste hoeveelheid olie of vet. Zorg ervoor
dat het apparaat minstens gevuld is tot het minimumniveau en niet hoger
dan het maximumniveau, zoals aangegeven aan de binnenzijde van de
pan. Voor het beste resultaat is het af te raden verschillende soorten olie
door elkaar te gebruiken.

« OPMERKING: Als er niet voldoende olie in het reservoir zit, wordt het
apparaat automatisch uitgeschakeld. Verwijder de stekker uit het
stopcontact en druk op de herstarttoets aan de achterkant van het
bedieningspaneel om het apparaat opnieuw te starten.

« Kies de geschikte temperatuur met de temperatuurschakelaar op het
bedieningspaneel voor het voedsel dat u wilt frituren. Steek de stekker
van het apparaat in het stopcontact.

» De rode en groene lampjes gaan branden.

OPMERKING: Het groene klaar-lampje brandt wanneer de thermostaat
is ingeschakeld om de olie op de ingestelde temperatuur te houden.
Anders is het lampje uitgeschakeld. Het rode voedingslampje blijft
branden tijdens het gebruik.

» Haal het mandje met de handgreep uit de friteuse.

* Plaats het voedsel dat u wilt frituren in het mandje. Voor een optimaal
resultaat moet het voedsel droog in het mandje worden geplaatst.
Dompel het mandje langzaam onder in de olie of het vet om te
voorkomen dat de olie te hard gaat borrelen. De thermostaat wordt in- en
uitgeschakeld om de olie op de juiste temperatuur te houden.

« Als de frituurtijd is verstreken, haal dan het mandje omhoog en hang het
aan de haak in de pan zodat de olie eruit kan lekken.

*+ WAARSCHUWING: Raak de bedieningsknop of het deksel niet aan
tijdens het frituren. Er kan hete stoom vrijkomen die letsel kan
veroorzaken.

» Controleer de verpakking van het voedsel dat u wilt frituren om de juiste
temperatuur en frituurtijd te bepalen.

Na het frituren:

* Draai de temperatuurknop naar de stand OFF (UIT) en haal de stekker
van de frituur uit het stopcontact.

» Nadat het voedsel is bereid, verwijdert u het deksel, hangt u het mandje
aan de haak en laat u de overtollige olie in het oliereservoir druppelen.
WAARSCHUWING: Er komt hete stoom vrij wanneer u het deksel
verwijdert. Wees zeer voorzichtig bij deze handeling. Houd uw
gezicht en blote huid uit de buurt van de vrijgekomen stoom.

» Verwijder het mandje en plaats het voedsel op keukenpapier om
overtollige olie te absorberen. Raak het mandje niet aan zolang het nog
heet is. Gebruik altijd de handgreep.

» Nadat de overtollige olie is weggelopen, plaatst u het voedsel op een
bakplaat met keukenpapier om alle resterende olie te laten weglopen.

* Plaats het mandje terug in de frituur.

 Verplaats de frituur pas wanneer deze volledig is afgekoeld.

Verversen van de olie

« Zorg ervoor dat de frituur en de olie of het vet zijn afgekoeld voordat u de
olie of het vet vervangt (verwijder de stekker van het apparaat uit het
stopcontact). Vervang de olie regelmatig. U moet de olie of het vet direct
vervangen wanneer deze donker wordt of anders gaat ruiken. Vervang
de olie altijd na 5-6 frituursessies. Vervang alle olie in één keer. Meng
nooit oude en nieuwe olie.

» Afgedankte olie is milieubelastend. Gooi het daarom niet zomaar bij het
huisvuil, maar volg de richtlijnen van de gemeentelijke afvalverwerking in
uw woonplaats op.

REINIGING EN ONDERHOUD

» Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

» Verwijder het deksel en mandje.

» Verwijder het oliereservoir en giet de olie weg. Het wordt aanbevolen de
olie na ieder gebruik te filteren als u de olie wilt hergebruiken.

» Nadat u het oliereservoir hebt vervangen, kunt u de frituur in
verschillende onderdelen uit elkaar halen om deze eenvoudiger te
reinigen.

» Dompel het verwijderbare oliereservoir onder in water om het te reinigen.

» Veeg het bedieningspaneel en verwarmingselement schoon met
absorberend keukenpapier. Gebruik vervolgens een vochtige doek en
milde zeep om de onderdelen te reinigen.

WAARSCHUWING: Dompel het bedieningspaneel en
verwarmingselement niet onder in water om deze te reinigen.

» Maak alle onderdelen grondig droog.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of
schurende reinigingsmiddelen, schuursponzen of staalwol; dit beschadigt
het apparaat.

» Dompel het apparaat nooit onder water. Het apparaat en de
verschillende onderdelen zijn niet vaatwasserbestendig.

MILIEU

EDit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het normale
huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal inzamelpunt
voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten worden
aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de gebruiksaanwijzing en
op de verpakking attendeert u hierop. De in het apparaat gebruikte
materialen kunnen worden gerecycled. Met het recyclen van gebruikte
huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke bijdrage aan de
bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het
inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!
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SECURITE
« Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.
+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.
Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.
L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.
Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance
s'il est connecté a l'alimentation.
Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué.
L'appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
I'intermédiaire d'un minuteur externe ou d'un
systéme de commande a distance sépare.

« Utilisez 'appareil uniguement avec le
connecteur approprié.

 L’adaptateur doit étre retiré avant de nettoyer
I'appareil, veillez a ce que l'orifice d'entrée soit
totalement sec avant de réutiliser I'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Coin cuisine des commerces, bureaux et autres

environnements de travail.
— Hétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hétes.
— Fermes.

» Débranchez la fiche secteur du secteur lorsque
I'appareil n'est pas utilisé, avant le montage ou
le démontage de méme qu'avant le nettoyage
ou I'entretien.

* sla surface est susceptible de devenir chaude
pendant I'utilisation.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

DESCRIPTION DES PIECES

. Témoin lumineux d'alimentation (rouge)
Témoin lumineux de disponibilité (vert)
Bouton de contrdle de la température
Bouton de redémarrage
Couvercle avec fenétre
Paniers de friture
Elément de chauffage
Réservoir d'huile amovible

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

» Sortez I'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de I'appareil.

» Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement
tout autour de I'appareil d'au moins 10 cm. Cet appareil ne convient pas
a une installation dans une armoire ou a un usage a l'extérieur.

» Avant la premiére utilisation de votre appareil, essuyez toutes les piéces
amovibles avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de produits abrasifs.

» Mettez le cable d'alimentation dans la prise. (Remarque : Assurez-vous
que la tension indiquée sur l'appareil correspond a la tension locale
avant de brancher |'appareil. Voltage : 220 V-240 V 50-60 Hz)

 Ce type de friteuse ne convient qu’a une utilisation avec de I'huile ou de
la graisse liquide, et non pas avec de la graisse solide.

« L'utilisation de graisse solide risque de piéger I'eau dans la graisse, ce
qui causerait de fortes éblaboussures en chauffant.

« Vérifiez également que I'huile ou la graisse ne contient pas d’eau, par
exemple de I'eau provenant de produits congelés, car cela causerait
d’'importantes éclaboussures.

» N'utilisez jamais la friteuse sans huile ou graisse car cela
endommagerait I'appareil.

* Ne versez pas de liquide, comme de I'eau, dans la cuve.
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Considérations d'usage de la friteuse - A FAIRE

» N'utilisez cette friteuse que pour frire des aliments.

» N'utilisez que de I'huile ou de la graisse qui convient a la friture. Vérifiez
sur I'emballage si la graisse ou I'huile convient a cette friteuse.

» Soyez prudent en utilisant la friteuse, assurez-vous d’étre a une distance
suffisante. Assurez-vous que les personnes qui ont besoin d’aide ou de
surveillance ne puissent pas accéder a la friteuse.

» Changez 'huile ou la graisse quand elle contient trop d’eau. Si I'huile ou
la graisse fait de grandes bulles, des gouttelettes d’eau, de la vapeur
d’eau ou si elle augmente rapidement, cela signifie qu’elle contient
beaucoup d’eau. Si la concentration d’huile dans la friteuse est trop
élevée, alors il y a un risque que la graisse ou I'huile explose, ce qui peut
étre tres dangereux pour les utilisateurs de la friteuse et les personnes a
proximité.

* Retirez toute la glace (agrégats) sur les aliments congelés. Vérifiez que
les aliments sont bien décongelés avant de les frire, en les étalant sur un
torchon sec et propre. Tamponnez les aliments avec le torchon quand le
gros de la glace a fondu.

« Laissez la friteuse refroidir sans le couvercle afin d’éviter la
condensation. Rangez la friteuse dans un endroit sec et sar.

» Soyez patient et attendez que la friteuse atteigne la bonne température.

Considérations d'usage de la friteuse - A EVITER

» Ne rangez et ne posez jamais la cuve a I'extérieur ou dans un endroit
humide.

* Ne mettez pas d’aliment dans la friteuse pendant qu’elle chauffe.

* Ne faites pas frire trop d’aliments a la fois.

* Ne couvrez jamais la cuve et le filtre.

» N’ajoutez pas d’eau dans la graisse ou dans I'huile

UTILISATION

» Assemblez le panneau de commande dans le réservoir d'huile. Veillez a

ce que le panneau de commande soit correctement fixé, sinon l'appareil

ne s'allumera pas.

Veillez a ce que le bouton de contréle de la température soit réglé sur la

position OFF ou 0.

Remplissez 'appareil avec la quantité nécessaire d'huile ou de graisse.

Vérifiez que le niveau d’huile ou de graisse dans I'appareil est entre le

minimum et le maximum, comme indiqué a l'intérieur de la friteuse. Pour

obtenir la meilleure performance, nous recommandons d’éviter de
mélanger différents types d’huile.

REMARQUE : Lorsqu'il n'y a pas assez d'huile dans le réservoir,

I'appareil s'arréte automatiquement. Retirez la fiche de la prise de

courant et appuyez sur le bouton de redémarrage a l'arriére du panneau

de commande pour redémarrer I'appareil.

Sélectionnez la température avec le thermostat du panneau de

commande pour I'aliment a frire. Branchez la fiche de I'appareil dans une

prise électrique.

Les témoins lumineux rouge et vert s'allument.

REMARQUE : Le témoin vert de disponibilité s'allume et s'éteint en

méme temps que le thermostat pour maintenir la température réglée. Le

témoin lumineux rouge reste allumé pendant toute la durée de

I'utilisation.

Utilisez la poignée pour soulever le panier de la friteuse.

Déposez les aliments a frire dans le panier. Pour obtenir les meilleurs

résultats, les aliments doivent étre secs avant d'étre placés dans le

panier. Plongez le panier dans I'huile ou la graisse lentement pour éviter
que I'huile n'éclabousse trop. Pour que I'huile reste a la bonne
température, le thermostat se met en marche et s'arréte.

» Soulevez le panier quand la durée de friture est écoulée et accrochez-le
par la fixation sur la cuve pour que I'huile puisse s’égoultter.

* AVERTISSEMENT : ne touchez pas le bouton de commande ou le
couvercle pendant le processus de friture. De la vapeur chaude peut se
dégager et provoquer des blessures.

* Veuillez vérifier sur I'emballage de I'aliment que vous souhaitez faire frire
la bonne température et le temps de friture estimé.

Une fois que les aliments sont frits :

* Veillez a mettre le bouton de contréle de la température sur la position
Off et a débrancher la friteuse.

» Une fois la cuisson des aliments terminée, retirez le couvercle,
suspendez le panier au crochet et laissez I'huile excessive s'égoutter
dans le récipient a huile.



AVERTISSEMENT : En retirant le couvercle, de la vapeur chaude
s'échappe. Faites trés attention lors de la manipulation. Eloignez
votre visage et la peau nue de I'émission de vapeur.

» Sortez le panier et placez les aliments sur du papier absorbant pour
absorber I'excés d'huile. Ne touchez pas le panier tant qu'il est encore
chaud. Fermez toujours la poignée.

« Une fois que I'huile excédentaire écoulée, déposez les aliments sur une
plaque a patisserie recouverte de papier absorbant pour laisser
s'écouler I'huile restante.

* Placez le panier dans la friteuse.

* Ne déplacez pas la friteuse avant qu'elle ne soit entierement refroidie.

Changer I'huile

* Assurez-vous que la friteuse et I'nuile ou la graisse ont refroidi avant de
changer I'huile ou la graisse (retirez la fiche de I'appareil de la prise).
Changez régulierement I'huile. C'est particulierement nécessaire lorsque
I'nuile ou la graisse devient sombre ou que I'odeur change. Changez
toujours I'huile aprés 5-6 séances de friture. Changez I'huile en une
seule fois. Ne mélangez jamais I'huile ancienne et I'huile neuve.

* L’huile usagée est nuisible a 'environnement. Ne la jetez pas avec les
déchets ménagers, suivez les directives des autorités locales.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» Retirez le couvercle et le panier.

* Retirez le récipient d'huile et versez I'huile. Il est recommandé de filtrer
I'nuile apres chaque utilisation si vous comptez la réutiliser a nouveau.

» Apres avoir retiré le récipient d'huile, la friteuse peut étre divisée en
plusieurs ensembles distincts a nettoyer.

* Le réservoir d'huile amovible peut étre immergé dans I'eau pour étre
nettoyé.

* Le boitier de commande et I'élément chauffant doivent étre essuyés
avec du papier absorbant. Nettoyez ensuite avec un chiffon humide et
un détergent doux.

AVERTISSEMENT : Ne plongez pas le boitier de commande et
I'élément chauffant dans I'eau pour les nettoyer.

» Essuyez soigneusement tous les éléments.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas de produits
nettoyants agressifs ou abrasifs, de tampons a récurer ou de laine de
verre, ceux-ci pourraient endommager l'appareil.

» N'immergez jamais I'appareil sous I'eau. L’appareil et les différents
accessoires ne sont pas prévus pour le lave-vaisselle.

ENVIRONNEMENT

ECet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la fin de
sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le
manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

* Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

Flache platziert werden.

Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,

wahrend es an einer Stromquelle

angeschlossen ist.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern bis zu 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dtrfen nicht
von Kindern ausgeflihrt werden.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

* Verwenden Sie das Gerat nur mit dem
mitgelieferten Kabel.

* Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen Sie
sicher, dass alles vor der Wiederverwendung
komplett trocken ist.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu

werden, wie beispielsweise:
— In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen

gewerblichen Bereichen.
— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.
— In Fruhstickspensionen.
— In Gutshausern.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, wenn das Gerat nicht
gebraucht wird, sowie vor der Zerlegung bzw.
dem Zusammenbau und vor der Reinigung und
Pflege.

» aDie Oberflache kann wahrend des Betriebs
heil® werden.

» Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

TEILEBESCHREIBUNG
Kontrolllampe (rot)
Kontrolllampe (grin)
Temperaturregler
Restart-Taste

Deckel mit Sichtfenster
Frittierkdrbe
Heizelement
Abnehmbarer Olbehalter

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

* Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der Verpackung. Entfernen
Sie samtliche Aufkleber, Schutzfolien und Transportsicherungen vom
Gerat.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie
einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses
Gerat ist nicht fur den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

» Wischen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats alle
abnehmbaren Teile mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie
niemals Scheuermittel.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose. (Hinweis:
Stellen Sie vor dem AnschlieBen des Gerats sicher, dass die auf dem
Gerat angegebene Netzspannung mit der 6rtlichen Spannung
Ubereinstimmt. Spannung 220V-240 V 50/60 Hz

+ Dieser Fritteusetyp ist nur fir die Verwendung von Ol oder Flissigfett,
nicht aber von festem Fett geeignet.

 Bei der Verwendung von festem Fett besteht das Risiko von
Wassereinschliussen im Fett, was bei der Erhitzung zu GibermaRigem
Spritzen fiihrt.

« Stellen Sie ebenfalls sicher, dass das Ol/Fett nicht mit Wasser, z. B. aus
Gefrierprodukten versetzt |st da dies ebenfalls zu tbermaRigem
Spritzen fiihren kann.

« Verwenden Sie die Fritteuse niemals ohne Ol oder Fett, da dies zu
Gerateschaden flhrt.

» GieRen Sie niemals irgendeine Flissigkeit, z. B. Wasser, in die Wanne.
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Was beim Gebrauch des Frittiergerits zu beriicksichtigen ist - WAS
ZU TUN IST

» Verwenden Sie die Fritteuse nur zum Frittieren von Lebensmitteln.

+ Verwenden Sie nur Ol oder Fett, das zum Frittieren geeignet ist.
Uberpriifen Sie die Verpackung, ob das Fett oder Ol fiir diese Fritteuse
geeignet ist.

» Lassen Sie beim Frittieren Vorsicht walten und stellen Sie sicher, sich

zwischen dem Gerat und dem Nutzer ein ausreichender

Sicherheitsabstand befindet. Stellen Sie sicher, dass Personen, die

Aufsicht oder Hilfe benétigen, aufRer Reichweite der Fritteuse bleiben.

Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn sich zu viel Wasser darin befindet.

Die zu hohe Wasserkonzentration im Ol oder Fett kénnen Sie daran

erkennen, dass grof3e Blasen oder Wassertrépfchen aufsteigen,

Wasserdampf entweicht oder der OI- oder Fettstand sich sehr schnell

erhoht. Falls die Wasserkonzentration in der Fritteuse zu hoch ist,

besteht das Risiko, dass das Fett oder Ol explosionsartig herausschief3t,
was flr den Nutzer und die umstehenden Personen sehr gefahrlich ist.

Entfernen Sie von gefrorenen Lebensmitteln alle Eisreste. Stellen Sie

sicher, dass gefrorene Lebensmittel zuerst aufgetaut werden, indem Sie

diese in ein trockenes, sauberes Tuch legen. Tupfen Sie die

Lebensmittel mit dem Tuch ab, wenn ein groRRer Teil des Eises

geschmolzen ist.

» Lassen Sie die Fritteuse ohne Abdeckung abkiihlen, um Kondensation
zu verhindern. Lagern Sie die Fritteuse an einem trockenen, sicheren
Ort.

» Warten Sie immer, bis die Fritteuse die korrekte Temperatur erreicht hat.

Was beim Gebrauch des Frittiergeréts zu beriicksichtigen ist - WAS
ZU UNTERLASSEN IST

 Lagern Sie die Wanne niemals im Freien oder an einem feuchten Ort.

* Legen Sie beim Aufwarmen der Fritteuse keine Lebensmittel in die
Wanne.

« Frittieren Sie niemals eine zu grofle Menge auf einmal.

+ Decken Sie niemals die Wanne oder den Filter ab.

» Geben Sie kein Wasser zum Ol oder Fett.

GEBRAUCH .

» Setzen Sie das Bedienteil in den Olbehalter ein. Achten Sie darauf, dass
das Bedienteil korrekt fixiert ist, weil sich das Gerat andernfalls nicht
einschalten Iasst.

 Achten Sie darauf, dass sich der Temperaturregler in der Stellung OFF
oder 0 befindet. .

« Befiillen Sie das Gerat mit der erforderlichen Ol- oder Fettmenge.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat mindestens bis zum Minimum und

nicht hoher als bis zum Maximum befiillt ist, was Sie an der Innenseite

der Fritteuse ablesen kdnnen. Wir empfehlen fiir optimale Ergebnisse,
dass keine verschiedenen OItypen gemischt werden.

HINWEIS: Wenn nicht genug Ol im Olbehalter ist, schaltet sich das

Gerat automatisch aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

und betatigen Sie die Restart-Taste hinten am Bedienteil, um das Gerat

neu zu starten.

Wahlen Sie mit dem Temperaturschalter am Bedienfeld die Temperatur

fur die Speisen aus, die Sie frittieren mdchten. Stecken Sie den

Netzstecker des Gerats in die Netzsteckdose.

Die rote und die griine Kontrolllampe leuchten auf.

HINWEIS: Die grune Kontrolllampe geht mit dem Thermostat an und

aus, um die eingestellte Temperatur aufrechtzuerhalten. Die rote

Kontrolllampe leuchtet wahrend des Betriebs durchgehend.

Verwenden Sie den Griff, um den Korb aus der Fritteuse zu heben.

Geben Sie das Gargut in den Frittierkorb. Flr ein optimales Ergebnis

sollte das Gargut trocken sein, bevor es in den Korb gegeben wird.

Tauchen Sie den Korb langsam in das Ol oder Fett, um zu verhindern,

dass das Ol zu stark aufschwallt. Um sicherzustellen, dass das Ol die

richtige Temperatur beibehalt, geht der Thermostat an und aus.

Heben Sie den Korb aus der Wanne, wenn die Frittierzeit erreicht ist,

und hangen Sie ihn auf den Haken uber die Wanne, damit das Ol

abtropfen kann.

WARNUNG: Beruihren Sie wahrend des Frittiervorgangs weder den

Regler noch den Deckel. Es kann heiller Dampf entweichen und zu

Verletzungen fiihren.

Informieren Sie sich bitte auf der Verpackung des Frittierguts tUber die

richtige Temperatur und die ungefahre Frittierdauer.

Nach dem Frittieren:

» Achten Sie darauf, den Temperaturregler in die Stellung ,Aus” zu drehen
und den Netzstecker zu ziehen.

» Wenn das Gargut fertig zubereitet ist, nehmen Sie den Deckel ab und
hangen den Korb an den Haken, um (iberschiissiges Ol in den
Olbehalter abtropfen zu lassen.

WARNUNG: Beim Abnehmen des Deckels entweicht heiBer Dampf.
Seien Sie duBerst vorsichtig beim Hantieren. Halten Sie Gesicht
und ungeschiitzte Hautflaichen vom Dampf fern.

» Nehmen Sie den Korb heraus und geben Sie das Gargut auf
Haushaltspapier, damit es liberschussiges Ol aufnimmt. Fassen Sie den
Korb nicht an, solange er noch heil ist. Benutzen Sie immer den Griff.

» Nachdem das Ol abgetropft ist, geben Sie das Gargut auf ein mit
Haushaltspapier ausgelegtes Backblech, um lberschussiges Ol
aufzufangen.

» Setzen Sie den Korb wieder in die Fritteuse ein.

» Bewegen Sie die Fritteuse nicht, bis sie vollstandig abgekuhlt ist.

Austaschen des Ols

« Achten Sie darauf, dass sich die Fritteuse und das Ol bzw. das Fett
abgekuhlt haben, bevor Sie das Ol bzw. das Fett wechseln (trennen Sie
das Gerat von der Steckdose ab). Wechseln Sie das Ol regelmaBig.
Dies ist insbesondere wichtig, wenn sich das Ol bzw. das Fett dunkel
gefarbt oder geschmacklich verandert hat. Wechseln Sie das Ol immer
nach 5-6-Frittiervorgéngen. Wechseln Sie das Ol komplett. Mischen Sie
nie altes und neues Ol.

« Gebrauchtes Ol ist umweltschadlich. Geben Sie es niemals in den
normalen Hausmiill, sondern folgen Sie den Richtlinien der
Ortsbehdrden.

REINIGUNG UND PFLEGE

 Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Nehmen Sie den Deckel und den Korb ab.

» Nehmen Sie den Olbehélter heraus und gieRen Sie das Ol aus. Falls Sie
gas Ol erneut benutzen wollen, sollten Sie es nach jedem Gebrauch
iltern.

» Nachdem Entfernen des Olbehalters kann die Fritteuse in verschiedene
Baugruppen zerlegt und gereinigt werden.

» Der abnehmbare Olbehalter kann in Wasser getaucht und gereinigt
werden.

» Das Bedienteil und das Heizelement sollten mit einem saugfahigen
Haushaltstuch abgewischt werden. Reinigen Sie beides anschlieRend
mit einem feuchten Tuch und milder Seife.

WARNUNG: Tauchen Sie das Bedienteil und das Heizelement zum
Reinigen nie in Wasser.

« Trocknen Sie alle Teile grindlich ab.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wiirde das Gerat beschadigen.

» Das Gerat niemals in Wasser tauchen, das Gerat und die verschiedenen
Teile sind nicht spilmaschinenfest.

UMWELT

EDieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie Ihre ortliche Behérde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

 El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefado.

 Este aparato no debe ser utilizado por nifios de
0 a 8 anos. Este aparato puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los niflos menores de 8 afos.
Los niflos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario.

* Este aparato no esta disefiado para funcionar
con un temporizador externo o sistema de
control remoto independiente.

» Use exclusivamente el conector adecuado.

* El conector debe extraerse antes de limpiar el
aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

» Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo

residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.
— Granjas.

» Desconecte el enchufe de la red eléctrica
cuando el aparato no esté en uso, antes del
montaje o el desmontaje y antes de la limpieza
y el mantenimiento.

* sLa superficie puede calentarse durante el uso.

» Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS
Indicador de encendido (rolo)
Indicador de "preparado” (verde)
Mando de control de temperatura
Botén de reinicio

Tapa con ventana

Cestas de fritura

Elemento calefactor

Depésito para el aceite extraible

ANTES DEL PRIMER USO

» Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los adhesivos, la
lamina protectora o el plastico del dispositivo.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y asegurese
de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
dispositivo no es apropiado para ser instalado en un armario o para el
uso en exteriores.

* Antes de utilizar el aparato por primera vez, pase un pafio humedo por
todas las piezas desmontables. Nunca utilice productos abrasivos.

» Conecte el cable de alimentacién a la toma de corriente. (Nota:
Asegurese de que el voltaje indicado en el dispositivo coincide con el
voltaje local antes de conectar el dispositivo. Voltaje 220V-240V

50/60Hz)

» En este tipo de freidora sélo se puede utilizar aceite o grasa liquida, no
admite grasa solida.

» El uso de este tipo de grasa presenta el riesgo de que se atrape agua
en la misma y al calentarse salpique violentamente.

» Asegurese también de que el aceite o la grasa no estén contaminados
con agua proveniente, por ejemplo, de productos congelados, ya que
salpicara demasiado.

» No utilice nunca la freidora sin aceite o grasa ya que esto dafara el
aparato.

» No vierta ningun liquido, como por ejemplo agua, en la maquina.
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Consideraciones de uso de la freidora - COSAS QUE HACER

« Utilice la freidora so6lo para el freir alimentos.

« Utilice sélo aceite o grasa que sean apropiados para freir. Compruebe si
el aceite o la grasa son apropiados para esta freidora en su embalaje
correspondiente.

» Tenga cuidado al freir, asegurese de que la freidora se utiliza de
manera segura y se mantiene la suficiente distancia entre el usuario y el
aparato. Asegurese de que las personas que necesiten ayuda o
supervision no pueden alcanzar la freidora.

» Cambie el aceite o la grasa cuando contengan demasiada agua. La alta
concentracion de agua en el aceite o en la grasa se puede reconocer
por la presencia de grandes burbujas y gotas de agua, vapor de agua o
el ascenso rapido del aceite o la grasa. Si la concentracion de agua en
la freidora es demasiado elevada, existira la posibilidad de que el aceite
o la grasa sean expulsados de la freidora por una explosién y esto
puede ser muy peligroso para los usuarios y cualquier persona que se
encuentre cerca del aparato.

« Elimine todo el hielo (moléculas) de los alimentos congelados.
Asegurese de que los alimentos se han descongelado bien antes de
freirlos, y coléquelos sobre un palo limpio y seco. Golpee suavemente
los alimentos con el pafio cuando la mayor parte del hielo se haya
derretido.

* Deje la freidora destapada para que se enfrie y asi evitar la
condensaciéon. Mantenga la freidora en un lugar seco y seguro.

» Tenga paciencia y espere hasta que la freidora alcance la temperatura
adecuada.

Consideraciones de uso de la freidora - COSAS QUE NO HAY QUE
HACER

» No guarde ni coloque el depdsito nunca en el exterior o en un lugar
himedo. Mantenga la freidora alejada de la lluvia o la humedad.

» No ponga comida en la freidora mientras se esta calentando. Tenga
paciencia y espere hasta que la freidora alcance la temperatura
adecuada.

* No fria demasiada comida a la vez.

» No cubra nunca el deposito ni el filtro.

» No afiada agua al aceite o la grasa.

uso

» Monte el panel de control en el depdsito para el aceite. Asegurese de
que el panel de control esté bien colocado; de lo contrario, el dispositivo
no se encendera.

» Asegurese de que el mando de control de temperatura se encuentre en
OFF o en la posicién 0.

« Llene el aparato con la cantidad necesaria de aceite o grasa. Asegurese
de que el aparato se llena al menos hasta el nivel minimo y por debajo
del nivel maximo, tal y como se indica en el interior de la freidora.
Recomendamos evitar la mezcla de diferentes tipos de aceites para
obtener resultados 6ptimos.

* NOTA: Si no hay suficiente aceite en el deposito, el aparato se apagara
automaticamente. Retire el enchufe de la toma de corriente y pulse el
botdn de reinicio, situado en la parte posterior del panel de control, para
reiniciar el aparato.

» Seleccione la temperatura con el interruptor de temperatura del panel
de control segun el alimento que vaya a freir. Conecte el enchufe del
aparato a la red de suministro.

* Los indicadores luminosos verde y rojo se encenderan.

NOTA: El indicador de "preparado” verde se encendera y apagara junto
con el termostato para mantener la temperatura definida. El indicador de
encendido rojo permanecera iluminado mientras el aparato esté en uso.

« Utilice el asa para sacar la cesta de la freidora.

» Coloque los alimentos que desee freir en la cesta. Para obtener un
resultado 6ptimo, los alimentos deben estar secos antes de colocarlos
en la cesta. Sumerja la cesta en el aceite lentamente para evitar que
burbujee con demasiada fuerza. Para asegurarse de que el aceite
permanece a la temperatura adecuada, el termostato se encendera y se
apagara.

« Alce la cesta cuando haya transcurrido el tiempo necesario y cuélguela
del gancho de la freidora de manera que se pueda escurrir el aceite.

* ADVERTENCIA: No toque el mando de control ni la tapa durante el
proceso de fritura. Podria liberarse vapor caliente y provocar lesiones.

» Para establecer la temperatura y el tiempo de fritura adecuados,
consulte el embalaje de los alimentos.

Una vez haya frito los alimentos:

» Asegurese de colocar el mando de control de la temperatura en la
posicion Off y desenchufe la freidora.

» Una vez los alimentos estén cocinados, retire la tapa, cuelgue la cesta
en el gancho y deje que el exceso de aceite gotee en el depdsito.
ADVERTENCIA: Al retirar la tapa, se liberara vapor caliente. Lleve
mucho cuidado al manipularla. Mantenga la cara y la piel al
descubierto alejadas de la liberacion del vapor.

» Saque la cesta y cologue los alimentos sobre papel absorbente para
que absorba el exceso de aceite. No toque la cesta mientras esté
caliente. Utilice siempre el asa.

» Una vez se haya escurrido el exceso de aceite, coloque los alimentos
en una bandeja para hornear forrada con papel absorbente y deje que
salga el exceso de aceite.

» Coloque la cesta en la freidora.

* No mueva la freidora hasta que esté completamente fria.

Cambio del aceite

» Asegurese de que la freidora y el aceite se han enfriado antes de
cambiar el aceite (saque el enchufe del aparato de la toma). Cambie el
aceite periodicamente. Esto es especialmente necesario si el aceite se
oscurece o su olor cambia. Cambie el aceite siempre tras 5 0 6 usos.
Cambie el aceite de una vez. Nunca mezcle aceite nuevo con aceite
viejo.

« El aceite usado es perjudicial para el medio ambiente. No se deshaga
de él junto con su basura normal, sino que debe seguir las normas
indicadas por las autoridades locales.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

* Retire la tapa y la cesta.

» Saque el deposito para el aceite y retire el aceite. Si va a reutilizar el
aceite, es recomendable filtrarlo después de cada uso.

» Una vez haya sacado el depésito para el aceite, la freidora puede
dividirse en distintas partes para su limpieza.

» Es posible sumergir el depésito para el aceite extraible en agua para
limpiarlo.

« El cuadro de control y el elemento calefactor deben limpiarse con papel
absorbente. A continuacion, limpielos con pafio himedo con jabén
suave.

ADVERTENCIA: No sumerja el cuadro de control y el elemento
calefactor en agua para limpiarlos.

» Seque bien todas las piezas.

« Limpie el aparato con un pafio humedo. No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque se podria dafiar
el aparato.

» No sumerja nunca el dispositivo en el agua, el dispositivo y las distintas
piezas no pueden ponerse en el lavavajillas.

MEDIO AMBIENTE

EEste aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final de su
vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la protecciéon del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!

PT Manual de Instru¢oes

SEGURANCA

O fabricante nao pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizagao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre os 0
e os 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengéao pelo utilizador
nao devem ser realizadas por criangas.

* Este aparelho ndo se destina a ser operado
através de um temporizador externo ou sistema
de controlo a distancia independente.

* Utilize o aparelho apenas com o conector
adequado.

* Deve retirar o cabo antes de limpar o aparelho.
Certifique-se de que a entrada esta
completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagdes domeésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.

* Desligue a ficha da tomada quando o aparelho
nao estiver a ser utilizado, antes de montar ou
desmontar e antes de limpar e proceder a
manutencao.

* »A superficie pode aquecer durante a
utilizacao.

* Para se proteger contra choques elétricos, ndo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

DESCRIg‘AO DAS PECAS

Luz indicadora de alimentagéo (vermelha)

Luz indicadora de prontidao (verde)

Botao de controlo da temperatura

Bot&o para reiniciar

Tampa com janela

Cestos de fritar
Resisténcia

Noo AN

8. Recipiente de 6leo amovivel

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire o aparelho e os acessorios da caixa. Retire os autocolantes, a
pelicula ou plastico de protegéo do aparelho.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo
esta adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagéo no
exterior.

» Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as pecas
amoviveis com um pano humido. Nunca utilize produtos abrasivos.

* Ligue o cabo de alimentacgdo a tomada. (Nota: Antes de ligar o
dispositivo, certifique-se de que a tensao indicada no dispositivo
corresponde a tensao local. Tensao 220V-240V 50/60Hz)

« Este tipo de fritadeira sé esta adaptada para ser utilizada com éleo ou
gordura liquida, e ndo com gordura sélida.

* Ao utilizar gordura sélida ha o risco da agua se infiltrar na gordura o que
a fara salpicar com for¢a quando aquecida.

» Assegure-se também de que o 6leo ou a gordura nao esta contaminado
com agua, como acontece, por exemplo, com produtos congelados, o
que causara salpicos excessivos.

* Nunca utilize a fritadeira sem éleo ou gordura pois danificara o
aparelho.

» Nunca verta nenhum liquido, como por exemplo, agua, na panela.

Precaucdes a tomar ao utilizar a fritadeira - SIM

« Utilizar s6 a fritadeira para fritar alimentos.

« Utilizar sé 6leo ou gordura adequado para fritar. Verificar no rétulo da

embalagem se o 6leo ou o produto a base de gordura é adequado para

esta fritadeira.

Ter cuidado ao fritar, certificar-se de que a fritadeira é utilizada de modo

seguro mantendo uma distancia suficiente entre o utilizador e o

aparelho. Certificar-se de que a fritadeira se encontra fora do alcance

de pessoas com necessidades especiais ou de supervisao.

Mudar o 6leo ou a gordura quando contiver demasiada agua. Poder

reconhecer o alto teor de agua no dleo ou na gordura pela formacéo de

bolhas grandes e gotas de agua, vapor de agua ou aumento rapido do

6leo ou da gordura. Se o teor do 6leo na fritadeira € demasiado alto, &

possivel ocorrer risco de explosao se o 6leo ou a gordura verter, o que

pode ser bastante perigoso para os utilizadores da fritadeira e para as

pessoas que estejam perto dela.

Retirar todo o gelo (camadas de gelo) sobre os alimentos congelados.

Certificar-se de que os alimentos fritos escorrem antes, dispondo-os em

camadas sobre um pano de cozinha limpo. Absorver os alimentos com

um pano de cozinha quando a maioria do gelo estiver derretido.

* Deixar a fritadeira arrefecer sem a tampa colocada a fim de evitar
condensacao. Manter a fritadeira num local seco e seguro.

« Ser paciente e esperar até a fritadeira atingir a temperatura correcta.

Precaugdes a tomar ao utilizar a fritadeira - NAO

» Guardar ou colocar nunca as cubas fora dos seus lugares ou num local
humido. Manter a fritadeira em locais himidos ou a chuva.

* Colocar os alimentos na fritadeira quando estiver a aquecer. Ser
paciente e esperar até a fritadeira atingir a temperatura correcta.

* Fritar demasiados alimentos de uma vez so.

* Nunca cobrir as cubas e o filtro.

* Adicionar agua ao 6leo ou a gordura.

UTILIZAGAO

* Monte o painel de controlo no recipiente do 6leo Certifique-se de que o
painel de controlo esta bem fixo, caso contrario o aparelho nao ligara.

« Certifique-se de que o botéo de controlo da temperatura esta na
posigao de desligado (OFF ou 0).

» Encha o aparelho com a quantidade de 6leo ou gordura necessaria.

Assegure-se de que o aparelho é cheio, pelo menos, até ao nivel

minimo e de que ndo ultrapassa o nivel maximo, como indicado no

interior da fritadeira. Para obter melhores resultados, aconselha-se a

que evite misturar tipos de 6leo diferentes.

NOTA: Se nao houver 6leo suficiente no recipiente, o aparelho desliga

automaticamente. Retire a ficha da tomada e prima o botdo para

reiniciar que se encontra na parte de tras do painel de controlo para
reiniciar o aparelho

Selecione a temperatura com o botao da temperatura no painel de

controlo para os alimentos que deseja fritar. Insira a ficha do aparelho

na tomada.

As luzes indicadoras vermelha e verde irédo acender.

NOTA: A luz verde ira alternar entre ligado e desligado com o

termdstato para manter a temperatura programada. A luz vermelha

indicadora de alimentagéo de energia continuara sempre acesa durante

o funcionamento do aparelho.

Utilize a pega para levantar os cestos da fritadeira.

Coloque os alimentos a fritar nos cestos. Para obter melhores

resultados, os alimentos devem estar secos antes de serem colocados

nos cestos. Mergulhe o cesto no 6leo ou na gordura devagar para evitar
que se formem bolhas demasiado grandes a superficie. Para assegurar

que o 6leo esta a uma temperatura correta, o termdstato devera ligar e

desligar.

* Levante os cestos quando o tempo de fritura tiver decorrido e pendure-
os no gancho da panela para que o 6leo possa escorrer.

» AVISO: ndo toque no botédo de controlo ou na tampa durante o processo
de fritura. O vapor muito quente podera libertar-se e provocar
queimaduras.

* Leia com atencao as instrugdes da embalagem dos alimentos que
pretende fritar para programar a temperatura certa e o tempo de fritura
estimado.

Depois de fritar os alimentos:

» Nao esqueca de rodar o botéo de controlo da temperatura para a
posicao de desligado (Off) e retire a ficha da fritadeira.

» Assim que terminar de cozinhar, retire a tampa e pendure o cesto no
gancho para escorrer 0 excesso de 6leo para dentro do recipiente do
oleo.

AVISO: A remocao da tampa permitira a libertagao de vapor muito
quente. Manuseie o aparelho com um cuidado extremo. Mantenha
o rosto e pele exposta afastados da area de libertagao do vapor.

* Retire o cesto e coloque os alimentos sobre papel de cozinha para
absorver o excesso de 6leo. Nao toque no cesto enquanto estiver
quente. Utilize sempre a pega.

» Depois de escorrer o excesso de 6leo, coloque os alimentos num
tabuleiro de forno forrado com papel de cozinha para eliminar qualquer
6leo residual.

» Coloque o cesto na fritadeira.

» Nao mova a fritadeira até que esteja totalmente fria.

Mudar o éleo

« Certifique-se de que a fritadeira e o 6leo ou a gordura arrefeceram
antes de mudar estes ultimos (retire a ficha do aparelho da tomada).
Mude o dleo regularmente. Isto é particularmente necessario quando a
cor do 6leo ou da gordura escurece ou sofre alteracdes no cheiro. Mude
sempre 0 6leo depois de 5-6 frituras. Mude o 6leo de uma so6 vez.
Nunca misture 6leo novo com éleo usado.

» O dleo usado é prejudicial para 0 meio ambiente. Nao deite fora 6leo
juntamente com lixo normal e siga os procedimentos indicados pelas
autoridades locais.

LIMPEZA E MANUTENCAO

 Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Remova a tampa e o cesto.

+ Remova o recipiente do 6leo e elimine-o. E recomendavel filtrar o 6leo
depois de cada utilizagao se pretende reutiliza-lo.

» Depois de remover o recipiente do 6leo, as diferentes pegas da
fritadeira podem ser separadas para a limpar.

« O recipiente de 6leo amovivel pode ser mergulhado em agua.

* A caixa de controlo e a resisténcia devem ser limpas com papel de
cozinha absorvente. Em seguida, use um pano humedecido e
detergente suave.

AVISO: Nao mergulhe a caixa de controlo e a resisténcia em agua.

» Seque bem todas as pecas.
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* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de aco,
que danifica o dispositivo.

» Nunca mergulhe o dispositivo em agua, o dispositivo e as varias
partes ndo sdo a prova de agua.

AMBIENTE

EEste aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim da
sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado
no aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua
atencéo para a importancia desta questao. Os materiais utilizados
neste aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos
usados, esta a contribuir de forma significativa para a protegéo do
nosso ambiente. Solicite as autoridades locais informagdes relativas
aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informagdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.tristar.eu!

IT Istruzioni per l'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai lI'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare l'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

» Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta compresa fra 0 e 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto o
dopo aver ricevuto adeguate istruzioni sull'uso
in sicurezza dell'apparecchio e aver compreso
I possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Mantenere I'apparecchio e
il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni. | bambini non
devono eseguire interventi di manutenzione e
pulizia.

* |l funzionamento di questo apparecchio non
prevede |'utilizzo di un timer esterno o di un
telecomando separato.

» Usare I'apparecchio solo con il connettore
appropriato.

* E necessario rimuovere il connettore prima di
pulire I'apparecchio, assicurarsi che l'ingresso
sia completamente asciutto prima di usare di
nuovo l'unita.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi.

— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

» Se l'apparecchio non viene utilizzato, prima di
eseguire operazioni di montaggio o
smontaggio e prima di effettuare interventi di
pulizia e manutenzione, scollegare sempre la
spina dalla rete di alimentazione elettrica.

* sLa superficie puo riscaldarsi molto durante
l'uso.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

. Spia di alimentazione (Rossa)

Spia pronto (Verde)

Manopola di regolazione della temperatura

Pulsante di riavvio

Coperchio con finestra

Cestelli per friggere

Elemento riscaldante
Contenitore dell'olio rimovibile

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

« Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e assicurare
un minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non &
idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

 Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulire tutte le parti
amovibili con un panno umido. Non utilizzare mai prodotti abrasivi.

* Inserisci il cavo di alimentazione nella presa. (Nota: Assicurarsi che la
tensione indicata sull'apparecchio corrisponda alla tensione locale
prima di collegarlo. Tensione 220 V-240 V 50/60 Hz)

* Questo tipo di friggitrice pud essere usata solo con olio o grasso
liquido e non con grasso solido.

* L’'uso di grasso solido provoca il rischio di trattenere I'acqua nel
grasso che causa schizzi violenti quando si riscalda.

PNOURLNS

« Assicurarsi anche che il grasso/olio non sia contaminato con acqua, per
esempio prodotti congelati, che causerebbero schizzi eccessivi.

» Non usare mai la friggitrice senza olio o grasso in quanto cio potrebbe
danneggiare I'apparecchio.

* Non versare mai liquidi, come acqua, nella vaschetta.

Considerazioni per I'uso della friggitrice - FARE

«» Usare la friggitrice solo per friggere cibo.

 Usare solo olio o grasso idoneo per friggere. Verificare sulla confezione
se il grasso o I'olio & idone per questa friggitrice.

» Fare attenzione durante la friggitura, assicurandosi che la friggitrice sia
usata in modo sicuro mantenendo una distanza sufficiente tra 'utente e
I'apparecchio. Assicurarsi che le persone che hanno bisogno di
assistenza o supervisione non accedano alla friggitrice. .

« Sostituire I'olio o il grasso quando vi € troppa acqua in esso. E possibile
rilevare I'alta concentrazione di acqua nell'olio o nel grasso attraverso
grandi bolle e goccioline di acqua, vapore acqueo o aumento rapido
nell'olio o nel grasso. Se la concentrazione dell’'olio nella friggitrice &
troppo alta, ci potra essere la possibilita che il grasso o I'olio provocare
un’esplosione, che puo essere molto pericolosa per coloro che usano la
friggitrice e coloro che sono vicini.

» Rimuovere tutto il ghiaccio (molecole) dai cibi congelati. Assicurarsi che i
cibi congelati siano prima scongelati, ponendoli in una tovaglia asciutta
pulita. Premere il cibo con la tovaglia quando la maggior parte del
ghiaccio ¢ sciolta.

» Lasciare raffreddare la friggitrice scoperta per prevenire la condensa.
Tenere la friggitrice in un luogo asciutto e sicuro.

» Avere pazienza e attendere finché la temperatura abbia raggiunto la
temperatura giusta.

Considerazioni per I'uso della friggitrice - NON FARE

* Non conservare o porre la vaschetta all’aperto o in un posto umido.
Tenere la friggitrice lontano da pioggia o umidita.

» Non porre cibo nella friggitrice mentre si sta riscaldando. Avere pazienza
e attendere finché la temperatura non ha raggiunto la temperatura
giusta.

» Non friggere troppo cibo in un’unica volta.

* Non coprire mai la vaschetta e il filtro.

* Non aggiungere acqua al grasso o all’olio.

uso

» Montare il pannello comandi nel contenitore dell'olio. Assicurarsi che il
pannello comandi sia fissato correttamente, altrimenti I'apparecchio non
si accendera.

« Assicurarsi che la manopola di regolazione della temperatura sia
impostata su OFF o su 0.

» Riempire I'apparecchio con la quantita di olio o grasso richiesta.
Assicurarsi che I'apparecchio sia riempito almeno al livello minimo e non
di piu del livello massimo, come indicato all'interno della friggitrice. Per
risultati ottimali consigliamo di evitare di mischiare diversi tipi di olio.

* NOTA: Se I'olio nel relativo contenitore non é sufficiente, I'apparecchio si
spegne automaticamente. Estrarre la spina dalla presa elettrica e
premere il pulsante di riavvio sul retro del pannello comandi per riavviare
I'apparecchio.

» Selezionare la temperatura con il tasto apposito posizionato nel riquadro
comandi per il cibo che si desidera friggere. Inserire la spina nella
corrente.

« Le spie rossa e verde si accendono.

NOTA: La spia verde di pronto si accende e si spegne ciclicamente con il
termostato per mantenere la temperatura impostata. La spia rossa di
accensione rimarra illuminata durante I'uso.

» Usare la maniglia per sollevare il cestello dalla friggitrice.

« Introdurre gli alimenti da friggere nel cestello. Per ottenere i migliori
risultati, introdurre nel cestello solo alimenti asciutti. Immergere il cestello
nell'olio o nel grasso lentamente per evitare la formazione di bolle. Il
termostato si accende e si spegne per garantire il mantenimento della
temperatura desiderata.

« Sollevare il cestello quando il tempo di friggitura & trascorso e
appenderlo al gancio nella vaschetta in modo che I'olio possa colare.

* ATTENZIONE: non toccare la manopola di controllo o il coperchio
durante il processo di frittura. Un'eventuale fuoriuscita di vapore
potrebbe causare lesioni.

» Controllare sulla confezione dell'alimento da friggere la temperatura e il
tempo di frittura richiesti.

A frittura terminata:

» Ruotare la manopola di controllo della temperatura sulla posizione Off e
scollegare la friggitrice.

» Terminata la cottura, togliere il coperchio, appendere il cestello al gancio
e lasciare che l'olio in eccesso sgoccioli nel contenitore dell'olio.
AVVERTENZA: Rimuovendo il coperchio, verra rilasciato del vapore
caldo. Fare estrema attenzione durante questa operazione. Tenere il
viso e la pelle nuda lontano dagli sbuffi di vapore.

« Estrarre il cestello e disporre gli alimenti su carta assorbente per
assorbire I'olio in eccesso. Non toccare il cestello quando & ancora
caldo. Usare sempre il manico.

» Quando l'olio in eccesso & scolato, mettere I'alimento su una teglia
foderata di carta da forno per eliminare I'olio rimanente.

» Mettere il cestello nella friggitrice.

» Non spostare la friggitrice finché non si & raffreddata completamente.

Cambio dell’olio

« Assicurarsi che la friggitrice e I'olio o il grasso si siano raffreddati prima di
cambiare I'olio o il grasso (scollegare la spina dell'apparecchio dalla
presa). Cambiare I'olio regolarmente. Questo & particolarmente
importante quando I'olio o il grasso diventano scuri 0 hanno un odore
diverso. Cambiare sempre I|'olio dopo 5-6 sessioni di frittura. Cambiare
I'olio integralmente. Non mischiare mai olio vecchio e nuovo.

« L’olio usato & nocivo per 'ambiente. Non smaltirlo con i rifiuti normali ma
seguire le direttiva delle autorita locali.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

« Togliere il coperchio e il cestello.

» Rimuovere il contenitore dell'olio e versare I'olio. Per riutilizzare I'olio,
filtrarlo dopo ogni uso.

» Dopo aver rimosso il contenitore dell'olio, & possibile smontare i diversi
componenti della friggitrice per procedere alla loro pulizia.

« Il contenitore dell'olio rimovibile pud essere immerso in acqua.

« |l pannello comandi e I'elemento riscaldante devono essere puliti con
carta assorbente e successivamente passati con un panno umido e del
sapone delicato.

AVVERTENZA: Non immergere il pannello comandi e I'elemento
riscaldante in acqua.

« Asciugare bene tutte le parti.

« Pulire lI'apparecchio con un panno umido. Non usare mai detergenti duri
e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggiano I'apparecchio.

* Non immergere mai il dispositivo in acqua, il dispositivo e le sue parti
non sono lavabili in lavastoviglie.

AMBIENTE

EQuesto apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici alla fine
del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di riciclaggio per
dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Anvand aldrig apparaten obevakad nar den ar
ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for.

» Apparaten ska inte anvandas av barn upp till 8
ar. Apparaten kan anvandas av barn fran och
med 8 ars alder och av personer med ett fysiskt,
sensoriskt eller mentalt handikapp eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de Overvakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas pa
ett sakert satt och forstar de risker som kan
uppkomma. Barn far inte leka med apparaten.
Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar. Rengoring och
underhall ska inte utféras av barn.

* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
med hjalp av en extern timer eller separat
fijarrkontrollsystem.

» Apparaten far endast anvandas med lamplig
kontakt.

» Kontakten maste tas bort innan apparaten ska
rengoras, se till inloppet ar helt torrt innan
apparaten kommer att anvandas igen.

» Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och

liknande anvandningsomraden, sasom:
— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.

— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemilj6er.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljder.
— Bondgardar.

 Lossa natkontakten fran natuttaget nar
apparaten inte anvands, fore montering eller
demontering och fore rengdéring och underhall.

* aYtan kan bli varm vid anvandning.

» For att undvika elektriska stétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

BESKRIVNING AV DELAR

. Indikatorlampa for strém (réd)
Indikatorlampa for redo (gron)
Temperaturvred
Omstartsknapp
Lock med fonster
Fritdskorgar
Varmeelement
Avtagbar oljebehallare

FORE FORSTA ANVANDNING

» Ta ut apparaten och tillbehdren ur 1adan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

 Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett skap
eller fér anvandning utomhus.

* Innan apparaten anvands for forsta gangen, torka av alla avtagbara delar
med en dammtrasa. Anvand aldrig slipande produkter.

» Satt i stromkabeln i uttaget. (Obs: Kontrollera att spanningen som anges
pa enheten matchar spanningen i det lokala elnatet innan du ansluter
enheten. Spanning 220-240 V 50/60 Hz)

» Den har typen av fritds ar endast Iamplig att anvanda med olja eller
flytande fett, inte med fett i fast form.

* Om du anvander fett i fast form riskerar du att det finns vatten kvar i
fettet, vilket gor att det kommer att sténka valdsamt vid upphettning.

» Var ocksa noga med att oljan/fettet inte ar fororenat med vatten, fran till
exempel frysta produkter, eftersom detta kommer att orsaka kraftiga
stankningar.

» Anvand aldrig fritdsen utan olja eller fett, det kommer att skada
apparaten.

» Hall aldrig nagon vatska, som till exempel vatten, i fritdsen.

PNONAWN S

Att tinka pa nar du anvinder fritésen - ATT GORA

« Fritdsen ar endast avsedd for att fritera livsmedel.

» Anvand endast olja eller fett som ar avsett for fritering. Kontrollera pa
forpackningen om fettet eller oljan ar lamplig for denna frits.

« Var forsiktig vid fritering, anvand fritdsen pa ett sakert satt genom att
halla tillrackligt avstdnd mellan anvandaren och apparaten. Se till att
personer som behdver extra hjalp eller tillsyn inte kan na fritdsen.

* Byt olja eller fett nar det har for mycket vatten i sig. Du kan se om det
finns mycket vatten i oljan eller fettet genom att det finns stor bubblor och
sma vattendroppar, vattenanga eller att oljan eller fettet stiger snabbt.
Om det ar for mycket olja i fritdsen finns det en risk for att fettet eller
oljan soker sig ut genom en explosion, vilket kan vara mycket farligt for
anvandaren och de som star i narheten av fritosen.

» Ta bort all is (kristaller) fran fryst mat. Kontrollera sa att mat som ska
stekas forst ar tinad, lagg maten i en torr ren handduk. Torka forsiktigt
maten med handduken nar det mesta av isen har smalt.

« Lat fritdsen svalna oOvertackt for att férhindra kondensering. Férvara
fritdsen pa en torr, saker plats.

» Ha talamod och vanta tills fritdsen har natt ratt temperatur.

Att tinka pa nar du anvinder fritésen - GOR INTE

» Forvara eller placera aldrig skalen utomhus eller pa en fuktig plats.
» Lagg inte mat i fritbsen medan den varms upp.

* Fritera inte fér mycket mat pa en gang.

» Tack aldrig 6ver skalen och filtret.

» Hall aldrig pa vatten pa fettet eller oljan.

ANVANDNING

» Montera kontrollpanelen i oljebehallaren. Se till att kontrollpanelen ar
ordentligt fastsatt, annars kan inte enheten startas.

« Se till att temperaturvredet ar instéllt pa positionen OFF eller 0.

* Fyll pa apparaten med den erforderliga mangden olja eller fett.
Kontrollera sa att apparaten ar fylld minst till miniminivan och inte hogre
an maxnivan, enligt indikationerna pa insidan av fritdsen. For basta
resultat rekommenderar vi att du inte blandar olika typer av olja.

» OBS! Enheten sténgs av automatiskt nar det ar for lite olja i behallaren.
Dra ur kontakten fran vagguttaget och tryck pa omstartsknappen pa
baksidan av kontrollpanelen for att starta om enheten.

« Valj temperatur med temperaturvéljaren pa kontrollpanelen for det
livsmedel du tankt fritera. Satt i kontakten i vagguttaget.

» Den réda och grona indikatorlampan tands.

OBS! Den grona redo-lampan vaxlar mellan ON och OFF med
termostaten for att bibehalla den instéllda temperaturen. Den réda
indikatorlampan ar tand under hela anvandningen.

» Anvand handtaget och lyft korgen ur fritésen.

» Placera maten som ska friteras i korgen. Maten bor vara torr innan den
placeras i korgen for att sakerstalla basta resultat. Sank langsamt ner
korgen i oljan eller fettet for att forhindra att oljan bubblar upp for kraftigt.
Termostaten vaxlar mellan paslaget och avstangt lage for att sakerstélla
att oljans temperatur forblir korrekt.

« Lyft upp korgen nar friteringstiden ar uppnadd och héng den pa kroken i
pannan sa att oljan kan droppa av.

* VARNING! Rér inte vid kontrollvredet eller locket under friteringen. Varm
anga som kan orsaka skador kan avges.

» Kontrollera férpackningen for den mat du dnskar fritera for att stalla in
ratt temperatur och se den berdknade friteringstiden.

Nar maten har friterats:

« Se till att vrida temperaturvredet till positionen OFF och koppla ur
fritdsen.

» Nar maten &r tillagad tar du av locket och hénger korgen pa kroken for
att lata overflodig olja rinna ner i oljebehallaren.

VARNING! Varm anga avges nar du tar av locket. Hantera det
valdigt varsamt. Hall ansikte och exponerad hud borta fran angan.

» Ta ur korgen och lagg maten pa hushallspapper for att suga upp
overflodig olja. Ror inte korgen medan den fortfarande ar varm. Anvand
alltid handtaget.

» Nar 6verflédig olja har runnit av lagger du maten i en form med
hushallspapper i botten for att suga upp aterstaende olja.

* Placera korgen i fritdsen.

* Flytta inte pa fritdsen forran den har kallnat helt och hallet.

Byte av oljan

« Se till att fritdsen och oljan eller fettet har svalnat innan du byter olja eller
fett (dra ur enhetens kontakt fran vagguttaget). Byt olja regelbundet.
Detta ar speciellt viktigt nar oljan eller fettet mérknar eller andrar doft. Byt
alltid olja efter 56 friteringar. Byt all olja pa en gang. Blanda aldrig ny
och gammal olja.

» Anvand olja ar skadlig fér miljén. Slang den inte med det vanliga avfallet
utan folj de lokala anvisningarna for hur den ska tas om hand.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

* Ta bort locket och korgen.

« Avlagsna oljebehallaren och hall ur oljan. Om du planerar att
ateranvanda oljan rekommenderar vi att du filtrerar oljan efter varje
anvandning.

» Nar oljebehallaren har avlagsnats kan fritosen delas upp i flera separata
delar for rengdring.

» Den avtagbara oljebehallaren kan sénkas ner i vatten for rengoring.

« Kontrolladan och varmeelementet ska torkas rena med absorberande
hushallspapper. Anvand sedan en fuktig trasa och mild tval for att géra
rent dem.

VARNING! Kontrolladan och varmeelementet far inte nedsénkas i vatten
for rengoring.

 Torka alla delar ordentligt torra.

» Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och
slipande rengdringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar apparaten.

» Sank aldrig ner dammsugaren under vatten. Apparaten och de olika
delarna gar inte att diska i diskmaskin.

OMGIVNING

EDenna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den slutat
fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt och
elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten, bruksanvisningen
och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta. Materialen som anvands
i denna apparat kan atervinnas. Genom att atervinna hushallsapparater
gor du en viktig insats for att skydda var miljo. Fraga de lokala
myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania

instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby

unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony

przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggng¢ za

przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

Urzagdzenie nalezy umies$cic¢ na stabilnej i

wypoziomowanej powierzchni.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego

urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do

eksploatacji w gospodarstwie domowym, w

Sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Dzieci w wieku od 0 do 8 lat nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzadzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
Urzgdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczylty 8 lat. Czyszczenie i
konserwacja dozwolona dla uzytkownika nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

» Uzywaj urzadzenie wytgcznie z wiasciwg
wtyczka.

» Wtyczka musi zostac¢ wyjeta z gniazdka na czas
czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie bedzie
catkowicie suche przed ponownym uzyciem.

» To urzagdzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy.

— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych osrodkach tego
typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.

» Wtyczke zasilajgcg nalezy odtgczy¢ od sieci,
gdy urzgdzenie nie jest uzywane, przed jego
montazem lub demontazem, a takze przed
czyszczeniem i czynnos$ciami konserwacyjnymi.

» aPowierzchnia podczas uzytkowania moze sie
rozgrzewac.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzaé przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie badz w innej cieczy.

OPIS CZESCI

. Kontrolka zasilania (czerwona)
Kontrolka gotowosci (zielona)
Pokretto regulacji temperatury
Przycisk Restart
Pokrywka z okienkiem
Koszyki do smazenia
Grzatka
Wyjmowany pojemnik na olej

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Urzadzenie i akcesoria nalezy wyjg¢ z pudetka. Usun z urzgdzenia
naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

» Urzagdzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzgdzenia. Urzadzenie to nie
jest przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ wszystkie
wyjmowane czesci wilgotng szmatkg. Nigdy nie nalezy uzywac
szorstkich srodkéw czyszczgcych.

» Kabel zasilajgcy nalezy podigczy¢ do gniazda elektrycznego. (Uwaga:
przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci
lokalnej. Napiecie 220-240 V 50/60 Hz)

» Ten typ smazalni nadaje sie do uzytku tylko w przypadku, gdy jest
napetniony olejem lub innym ciektym tluszczem., nie mozna go stosowac
do ttuszczow statych.

» Zastosowanie ttuszczu statego pocigga za sobg ryzyko zatrzymania
wody w ttuszczu, co prowadzi do gwattownego rozpryskiwania sig
ttuszczu podczas podgrzewania.

» Nalezy takze sprawdzi¢, czy uzyty olej/ttuszcz nie zawiera wody, np. z
produktéw mrozonych, gdyz moze to powodowac¢ nadmierne rozbryzgi
ttuszczu.

* Nigdy nie uzywac frytkownicy bez oleju czy ttuszczu, gdyz spowoduje to
uszkodzenie urzadzenia.

* Do pojemnikéw nigdy n ie wlewa¢ zadnych ptynéw takich jak woda.

ONoOORWN =

Wskazoéwki dotyczace uzytkowania frytkownicy — DOZWOLONE

* Frytkownice uzytkowac tylko do smazenia zywnosci.

» Stosowac jedynie olej czy ttuszcz, ktory nadaje sie do tej frytkownicy.
Sprawdzi¢ na opakowaniu, czy dany olej lub ttuszcz nadaje sie do tego
typu frytkownicy.

» Podczas smazenia nalezy by¢ ostroznym i pamieta¢, aby utrzymywaé
bezpieczng odlegto$¢ pomiedzy uzytkownikiem a urzadzeniem.
Kontrolowaé¢, aby osoby wymagajgce szczegdlnego nadzoru czy
pomocy, nie miaty bezposredniego dostepu do frytkownicy.

* Olej lub tluszcz wymienig, jesli jest w nim zbyt duzo wody. Mozna
rozpoznac duzg ilos¢ wody w oleju czy innym ttuszczu poprzez widoczne
duze pecherze i krople wody, pare wodng czy gwattowne podnoszenie
sie oleju czy ttuszczu. Jesli zawarto$¢ wody w oleju znajdujgcym sie w
frytkownicy bedzie zbyt duza, to pojawi sie niebezpieczenstwo
gwattownego wydostawania si¢ ttuszczu czy oleju, co moze by¢
niebezpieczne dla oséb uzytkujgcych frytkownice lub znajdujacych sie w
jej poblizu.

» Z zamrozonej zywnosci usungc¢ caty 16d (wszystkie jego czastki).
Sprawdzié, czy zamrozona zywno$¢ przeznaczona do smazenia
najpierw ulegta catkowitemu rozmrozeniu, ktadgc jg na czystej i suchej
tkaninie, np. reczniku. Zywnos$c¢ wytrze¢ recznikiem, gdy juz wiekszo$¢
lodu ulegta stopieniu.

» Aby unikng¢ kondensacji pary na $ciankach, pozostawia¢ frytkownice do
ostygnigcia bez przykrywania jej pokrywami. Frytkownice przechowywac
w suchym i bezpiecznym miejscu.

« Cierpliwie zaczeka¢, az frytkownica osiggnie prawidtowa temperature.

Wskazowki dotyczace uzytkowania frytkownicy — NIEDOZWOLONE

* Nigdy nie przechowywac pojemnikow na zewnagtrz czy tez w wilgotnym
miejscu.

 Nie wktada¢ pozywienia do frytkownicy, gdy jest ono w trakcie
rozmrazania.

» Nie smazy¢ zbyt mocno i zbyt gwattownie przygotowywanej zywnosci

* Nigdy nie przykrywaé pojemnika wraz z filtrem.

* Nigdy do oleju czy ttuszczu nie dodawac wody.

UZYTKOWANIE

» Zmontuj panel sterowania z pojemnikiem na olej. Upewnij sie, ze panel
sterowania jest prawidtowo zamocowany. W przeciwnym razie
urzadzenie sie nie wigczy.

» Upewnij sie, ze pokretto regulacji temperatury jest w potozeniu OFF
(wyt.) lub 0.

» Urzadzenie napetni¢ wymagang iloscig oleju lub tluszczu. Sprawdzi¢, czy
urzgdzenie jest wypetnione nie mniej niz do poziomu minimum i nie
wiecej niz do poziomu maksimum, ktére sg zaznaczone po wewnetrzne;j
stronie frytkownicy. W celu uzyskania optymalnych rezultatéw zaleca sie,
aby nie mieszac¢ réznych rodzajéw oleju.

*» UWAGA: Gdy w pojemniku jest za mato oleju, urzgdzenie automatycznie
sie wytgcza. Wyciagnij wtyczke z gniazdka | nacisnij przycisk Restart z
tytu panelu sterowania, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

* Przetacznikiem temperatury na tabliczce sterowania wybra¢ temperature
smazenia. Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilania do gniazdka sieciowego.

 Zapalg sie kontrolki czerwona i zielona.

UWAGA: Zielona kontrolka gotowosci bedzie sie na przemian zapalata i
gasta wraz z praca termostatu, ktory utrzymuje ustawiong temperature.
W trakcie pracy czerwona kontrolka zasilania pozostaje zapalona.

» Aby wyjac¢ lub uniesc¢ koszyk z frytkownicy, nalezy uzywac do tego celu

uchwytu.
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» Wi6z do koszyka przeznaczone do smazenia produkty. Aby uzyskacé
najlepsze efekty, przed wiozeniem do koszyka produkty powinny by¢
suche. Powoli zanurzaj koszyk w oleju lub innym ttuszczu, aby nie
dopusci¢ do zbyt silnego bulgotania. Termostat bedzie sie wtgczat i
wyltgczat, aby utrzymacé prawidtowg temperature ttuszczu.

» Po uptywie czasu smazenia unies$¢ koszyk i zawiesi¢ go na haku
pojemnika, tak aby olej mogt sptyngc.

+ OSTRZEZENIE: w trakcie smazenia nie dotykaj pokretta regulacji ani
pokrywki. Z urzadzenia moze si¢ wydosta¢ gorgca para, ktéra moze
spowodowacé oparzenia.

» Sprawdz odpowiednig temperature i orientacyjny czas smazenia na
opakowaniu produktu, ktéry chcesz usmazyc.

Gdy jedzenie bedzie usmazone:

» Pamietaj, aby obroci¢ pokretto regulacji temperatury do potozenia Off
(wyt.) i wyciggna¢ wtyczke frytkownicy z gniazdka.

» Gdy jedzenie bedzie gotowe, zdejmij pokrywke i zawie$ koszyk na haku,
aby nadmijar oleju $ciekt do pojemnika.

OSTRZEZENIE: Po zdjeciu pokrywki z urzadzenia wydobywa sie
gorgca para. Zachowuj szczegdlng ostroznos¢. Twarz i odstoniete
czesci ciata trzymaj z dala od strumienia pary.

» Wyjmij koszyk i wytdz jedzenie na recznik papierowy, ktéry pochtonie
nadmiar oleju. Nie dotykaj rozgrzanego koszyka. Zawsze uzywaj rgczki.

» Gdy s$cieknie nadmiar oleju, wyt6z jedzenie na papier do pieczenia
pokryty recznikiem papierowym, aby odsaczyc reszte oleju.

* Wi6z koszyk do frytkownicy.

* Nie przenos ani nie przesuwaj frytkownicy, dopoki catkowicie nie
ostygnie.

Wymiana oleju

* Przed wymiang ttuszczu upewnij sie ze frytkownica i ttuszcz catkowicie
ostygty (wyciagnij wtyczke urzadzenia z gniazdka). Regularnie
wymieniaj olej. Ttuszcz uzywany do smazenia trzeba wymienic
szczegOlnie wtedy, gdy Sciemnieje lub zmieni sie jego zapach. Zawsze
wymieniaj olej po 5-6 sesjach smazenia. Wymieniaj caly olej naraz.
Nigdy nie mieszaj starego i nowego oleju.

» Zuzyty olej jest szkodliwy dla srodowiska. Nie wyrzucac¢ oleju wraz ze
zwyktymi odpadami kuchennymi, lecz postepowaé wedtug wytycznych
opublikowanych przez lokalne wladze samorzgadowe.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az urzgdzenie
wystygnie.

» Zdejmij pokrywke i wyjmij koszyk.

» Wyjmij pojemnik i wylej olej. Zaleca sie, aby po kazdym uzyciu
przefiltrowac olej, jesli bedzie wykorzystywany ponownie.

» Po wyjeciu pojemnika na olej frytkownice mozna roztozy¢ na kilka czesci
w celu jej oczyszczenia.

» Wyjmowany pojemnik na olej mozna zanurzy¢ w wodzie w celu umycia.

* Panel sterowania i grzatke nalezy wyciera¢ do czysta chtonnymi
recznikami papierowymi. Nastepnie mozna je oczysci¢ wilgotng
Sciereczkg z tagodnym detergentem.

OSTRZEZENIE: Panelu sterowania i grzatki nie wolno zanurza¢ w
wodzie.

» Dokfadnie osusz wszystkie czgsci.

» Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ wilgotng szmatkg. Nie nalezy nigdy
uzywac ostrych ani szorstkich srodkéw czyszczacych, zmywakéw do
szorowania oraz druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

» Urzadzenia nie nalezy nigdy zanurza¢ w wodzie; urzadzenie ani jego
czesci nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarce do naczyn.

SRODOWISKO

EPo zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucaé go wraz z
odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zosta¢ zutylizowane w
centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktorych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego
jest znaczgcym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wktadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje
dotyczace punktow zbiodrki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i cze$ci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.

CS Navod k pouziti
BEZPECNOST
* P¥i ignorovani bezpec&nostnich pokyni nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.
» Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikim.
Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za
pFivodni Sndru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zamotat.
Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.
Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebiC bez
dozoru.
Tento spotfebic Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben.
Tento spotfebi¢ nesmi pouZzivat déti od 0 do 8
let. Tento spotiebi¢ mohou osoby starSi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpecného pouziti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebiCem. Udrzujte spotiebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzba by
neméla byt provadéna détmi.
Tento spotfebi€ neni urCen k tomu, aby byl
ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
oddéleného systému dalkového ovladani.
Pfistroj pouzivejte pouze s vhodnym
konektorem.
Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cistén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl vstup
zcela suchy predtim, nez bude pfistroj opét v
provozu.
Tento spotfebic€ je urCeny k pouZiti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych

pracovistich.

— Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.
— V penzionech.
— Na statcich a farmach.

» KdyZ se spotiebi€ nepouziva, odpojte pred
montazi nebo demontazi, jakoz i pfed Cisténim
a udrzbou, napdjeci kabel ze sitové zastrcky

 aPovrch muze byt béhem pouzivani horky.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastrcku Ci
spotfebi¢ do vody &i jiné tekutiny.

POPIS SOUCASTI
. Kontrolka napajeni (Cervena)
Kontrolka pfipravenosti k pouZiti (zelena)
Regulator teploty
Tladitko restartovani
Viko s prlizorem
KoSe na smazeni
Topné téleso
Vyjimatelna nadoba na olej

PRED PRVNIM POUZITIM

* Spotrebi€ a pfislusenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice odstrarite
nalepky, ochrannou félii nebo plast.

» Umistéte spotfebi¢ na rovny stabilni povrch a zajistéte minimalné 10 cm
volného prostoru kolem spotfebiCe. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouziti.

» Pfed prvnim pouzitim tohoto spotfebice otfete vS§echny odnimatelné
soucasti vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte brusné Cistici prostfedky.

» Napajeci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pfed zapojenim
spotrebice zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebici odpovida
mistnimu sitovému napéti. Napéti 220-240~ V 50/60Hz)

* Do fritézy tohoto typu je vhodné pouzit olej ¢i tekuty tuk, nikoli pevny tuk.

* Pouziti pevného tuku sebou nese riziko, Ze je v tuku zachycena voda,
ktera muze zpUsobit silné prskani tuku pfi zahrati.

» Prfesvédcte se také, Ze olej/tuk neobsahuje vodu, napfiklad ze
zmrazenych vyrobkd, ta by zpusobila nadmérné stfikani.

* Fritézu nikdy nepouzivejte bez oleje Ci tuku, protoze by doslo k jejimu
poskozeni.

* Do fritovaci nadoby nikdy nelijte zadnou tekutinu, napfiklad vodu.

PNOURLN S

Opatieni pro pouzivani fritovaciho hrnce - CO DELAT

» Pouzivejte fritézu pouze pro smazeni potravin.

» Pouzivejte pouze olej nebo tuk, ktery je vhodny pro smazeni.
Zkontrolujte obal tuku ¢i oleje, jsou-li pro tuto fritézu vhodné.

« Pfi smazeni budte opatrni, zajistéte, aby fritéza byla pouzivana
bezpecné, udrzovanim dostatecné vzdalenosti mezi uzivatelem a
zafizenim. Zajistéte, aby osoby, které vyzaduji mimofadnou asistenci &i
dohled, na frittzu nedosahly.

» Vyménte olej Ci tuk, ve kterém je pfiliS mnoho vody. Vysokou
koncentraci vody v oleji i tuku poznate podle velkych bublin a kapi¢ek
vody, vodni pary nebo rychlého stoupani oleje ¢i tuku. Je-li koncentrace
oleje ve fritéze pfili§ velka, mize dojit k tomu, Ze tuk nebo olej s
vybuchem vyleti, coz muze byt velmi nebezpecné pro osoby, které
fritézu pouzivaji, i pro ty, které jsou v jeji blizkosti.

» Odstrarite vSechen led (kousky) ze zmraZenych potravin. Zajistéte, aby
zmrazené potraviny nejprve rozmrzly, tak, ze je polozite na Cistou
suchou utérku. Kdyz se vétSina ledu rozpusti, osuste potraviny utérkou.

» Necheijte fritézu vychladnout odkrytou, abyste zabranili srazeni vody.
Fritézu uchovavejte na suchém bezpecném misté.

* Budte trpélivi a pockejte, dokud fritéza nedosahne spravné teploty.

Opatieni pro pouzivani fritovaciho hrnce - CO NEDELAT

» Neuskladnujte ani neumistujte nadobu venku nebo na vihkém misté.
» Nevkladejte potraviny do fritézy, kdyz se nahfiva.

* Nesmazte prilis velké mnozstvi pokrmu najednou.

+ Nikdy nezakryvejte nadobu ani filtr.

Do oleje ¢i tuku nepfidavejte vodu.

POUZITI

» Upevnéte ovladaci panel k nadobé na olej. Ujistéte se, Ze je ovladaci
panel fadné zajistén, jinak se zafizeni nezapne.

« Ujistéte se, Ze je regulator teploty nastaven do polohy OFF (Vypnuto)

nebo 0.

Spotfebi¢ naplfite pozadovanym mnozstvim oleje nebo tuku.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ naplnén alespori po minimalni hladinu a ne

vySe nez po maximalni hladinu uvedené na vnitfni strané fritovaciho

hrnce. Pro optimalni vysledky doporuujeme nemichat rdzné typy olejd.

POZNAMKA: Pokud v nadobé na olej neni dostatek oleje, zafizeni se

automaticky vypne. Odpojte zastréku ze zasuvky a stisknutim tlacitka

restartovani na zadni strané ovladaciho panelu restartujte zafizeni.

Pomoci spinace teploty na ovladacim panelu vyberte Zadouci teplotu

pro potraviny, které chcete smazit. Vlozte zastréku do zasuvky.

Rozsviti se Cervena a zelena kontrolka.

POZNAMKA: Zelena kontrolka pfipravenosti k pouziti se bude

rozsvécovat a zhasinat na zaklade funkce termostatu, ktery slouzi k

udrzovani nastavené teploty. Cervena kontrolka napajeni zustane svitit

po celou dobu pouzivani.

Abyste zdvihli koSik z pFistroje, pouzijte rukojet.

Vlozte do koSe potraviny, které chcete smazit. Za u¢elem dosazeni

nejlepsich vysledk by mély byt potraviny pfed vloZzenim do koSe suché.

Pomalu ponofte ko$ do oleje nebo tuku, abyste zabranili pfili§ silnému

bublani oleje. Termostat se bude priibézné zapinat a vypinat, ¢imz bude

zajiStovat udrzovani spravné teploty oleje.

Po uplynuti doby smazeni koS zvednéte a povéste na hak ve fritéze, aby

mohl okapat olej.

* VAROVANI: BEhem smazeni se nedotykejte regulatoru nebo vika. Mize
dochazet k uniku horké pary, jez by mohla zpUsobit zranéni.

» Na obalu potravin, které chcete smazit, zkontrolujte spravnou teplotu a
predpokladanou dobu smazeni.

Po usmazeni potravin:

 Otocte regulator teploty do polohy OFF (Vypnuto) a odpojte fritézu ze
z4asuvky.

« Jestlize jsou potraviny hotové, sundejte viko, zavéste koS na hacek a
nechejte prebytecny olej odkapat do nadoby na olej.

VAROVANI: Pfi sundavani vika dojde k uvolnéni horké pary. Proto
postupujte pfi manipulaci velmi opatrné. Chraiite obli¢ej a holou
kazi pred unikajici parou.

» Vyjméte koS a polozte potraviny na papirové utérky, které absorbuji
prebytecny olej. Nedotykejte se koSe, jestlize je stale horky. Vzdy
pouzivejte rukojet.

» Po odkapani pfebytecného oleje poloZte potraviny na plech vyloZeny
papirovymi utérkami, aby se do nich mohl zbyly olej vsaknout.

* Vlozte ko$ do fritézy.

» Nepohybuijte s fritézou, dokud zcela nevychladla.

Vymeéna oleje

» Pfed vyménou oleje nebo tuku se ujistéte, Ze fritéza a olej nebo tuk
zcela vychladly (a rovnéz odpojte zastréku zafizeni ze zasuvky).
Nezapomerite olej pravidelné ménit. To je nutné zejména v pfipade, ze
olej nebo tuk ztmavne nebo se zméni jeho viiné. Olej vyménte vzdy po
5-6 cyklech smazeni. Vyménte veskery olej naraz. Nikdy nemichejte
stary a novy olej.

* Pouzity olej je Skodlivy pro Zivotni prostfedi. Nevyhazuijte jej s b&Znym
odpadem, ale postupujte podle pokynu vasich mistnich uradu.

CISTENI A UDRZBA

* Pred cisténim spotfebiC vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

 Sundejte viko a vyjméte kos.

» Vyjméte nadobu na olej a vylijte olej. Pokud chcete olej znovu pouzit,
doporucujeme jej po kazdém smazeni prefiltrovat.

* Po vyjmuti nadoby na olej Ize fritézu rozlozit na nékolik samostatnych
dild a vycistit.

 Vyjimatelnou nadobu na olej Ize ponofit pfi Cisténi do vody.

» Ovladaci panel a topné téleso byste méli otfit Cistymi savymi papirovymi
utérkami. Potom je oCistéte hadfikem navihéenym v jemném mydlovem
roztoku.

VAROVANI: Neponoftujte ovladaci panel a topné téleso pfi ¢isténi do
vody.

« VSechny dily dikladné osuste.

 Spotrebic vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuji
spotrebic.

» Nikdy neponofujte pfistroj pod vodu, pfistroj a jeho riizné soucasti
nejsou vhodné do mycky na nadobi.

PROSTREDI

ETento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto

k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebi¢i. Symbol na
spotrebici, navod k obsluze a obal vas na tento dllezity problém
upozoriiuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebict vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim drade.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!

SK Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpe¢nostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit' vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

 Zariadenie nikdy nepremiestfiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebi€ je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

» Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

» Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti od 0 do
8 rokov. Tento spotrebi€ smeju deti starSie ako
8 rokov a osoby, ktoré maju znizené fyzické,
senzorické alebo dusevné schopnosti, alebo
osoby bez patricnych skusenosti a/alebo
znalosti pouzivat, iba pokial na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpec¢nost alebo ak
ich tato osoba vopred pouci o bezpecnej
obsluhe spotrebica a prislusnych rizikach. Deti
sa nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
robit’ deti.

» Tento spotrebi€ nie je ur€eny na to, aby
fungoval s externym ¢asovacom, alebo bol
ovladany pomocou systému dialkového
ovladania.

» Pouzivajte len spotrebi¢ s vhodnym
konektorom.

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter.

V turistickych ubytovniach.
— Na farmach.

* Pokial sa spotrebi¢ nepouziva, pred montazou
¢i demontazou, Cistenim a udrzbou vzdy
vytiahnite napajaci kabel zo sietovej zasuvky.

» aPovrch mdze byt pri pouzivani horuci.

* Napajaci kabel, zastréku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

OPIS CASTI

. Indikator napajania (Cerveny)
Indikator pripravenosti (zeleny)
Ovladaci prvok teploty
Tlacidlo Restartovat
Veko s okienkom
KoSe na smazenie
Vyhrevné teleso
Odoberatelna nadoba na olej

PRED PRVYM POUZITIM

» Spotrebic a prisluSenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebic¢a odstrarite
nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

» Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm. Tento vyrobok
nie je vhodny pre instalaciu do skrine ¢i na pouzitie vonku.

* Pred prvym pouzitim spotrebica utrite vSetky demontovatelné diely
vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte abrazivne vyrobky.

« Napadjaci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pred zapojenim
spotrebica skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebi¢i zodpoveda
napatiu siete. Napatie 220 V-240 V, 50/60 Hz)

« Tento typ fritézy je vhodny len na pouzitie s olejom alebo tekutym tukom,
mastou a nie je vhodna na pevny tuk.

» Pouzitim pevného tuku alebo masti je tu riziko zadrziavania vody v
masti, tuku, o mdze spdsobit rozstreknutie a silné prskanie az nasilie,
ked sa tuk zahreje.

PNOURLN S

« Taktiez zaistite, aby olej/tuk nebol kontaminovany vodou, napriklad z
mrazenych produktov, to méze spdsobit nadmerné rozstreknutie a
poffkanie.

« Fritézu nikdy nepouzivajte bez oleja ¢i tuku, moze to poskodit
zariadenie.

* Nikdy nelejte do fritézy ziadnu tekutinu, ako je voda napriklad.

Upozornenia na pouzivanie fritovacieho hrnca - ¢o roBIT

» Pouzivajte fritézu len na smazenie a pec€enie potravin, jedal.

» Pouzivajte len olej alebo tuk, mast, ktora je vhodna na smazenie.
Skontrolujte na baleni, ¢i je tuk alebo olej vhodny pre tento typ fritézy.

» Budte opatrny pri smazeni a peceni, uistite sa, ze fritéza sa pouziva
bezpeénym sposobom tak, Ze budete dodrziavat vzdialenost medzi
uzivatefom a zariadenim. Uistite sa, Ze [udia, ktori potrebuju Specialnu
pomoc alebo super dohlad a dozor nedosiahnu na fritézu.

» Vymernite olej alebo tuk, ked je v iom prili§ vela vody. Mézete rozpoznat
vysoku koncentraciu vody v oleji alebo tuku tak, Ze su v nej velké
bubliny a vodné kvapécky, vodna para alebo rychle stupanie oleja alebo
tuku. Ak je koncentracia oleja vo fritéze prili§ vysoka, je mozné, ze tuk
alebo olej vybuchne alebo pretecie vybuchnutim, o méze byt velmi
nebezpecné pre tych, ktori pouzivaju fritézu a tych, ktori su v jej
blizkosti.

» Odstrante vSetky kocky adu (fad) alebo kusky ladu z mrazenych jedal a
potravin. Uistite sa, Zze smazené jedlo bude najprv dobre rozmrazené
tak, ze polozite jedlo na suchu a Cistu utierku. Vysuste a poklepte po
jedle utierkou, aby vacsina ladu a fadovych kuskov bola roztopena.

» Nechajte fritézu vychladnut nepokrytu tak, aby ste predchadzali zrazaniu
vody. Nechajte fritézu na suchom a bezpe¢nom mieste.

» Budte trpezlivy a pockajte pokym fritéza dosiahne spravnu teplotu.

Upozornenia na pouzivanie fritovacieho hrnca - €O NEROBIT

» Nikdy neskladujte alebo neumiestriujte misku mimo alebo vonku alebo
na vlhkom mieste. Uchovavaijte vasu fritézu mimo dazda a zrazok a
vlhkosti.

» Neumiestnujte a navkladajte do fritézy potraviny, ked sa prave zahrieva.
Maijte trpezlivost a poc€kajte, pokym fritéza dosiahne spravnu teplotu.

* Nesmazte prili$ velké mnozstvo naraz.

» Nikdy nezakryvajte misku, nadobu a filter.

» Nepridavajte vodu do oleja &i tuku.

POUZIVANIE

» Ovladaci panel vlozte do nadoby na olej. Davajte pozor, aby bol
ovladaci panel dokladne zaisteny, inak sa zariadenie nebude dat’
zapnut.

» Skontrolujte, ¢i je ovladaci prvok teploty nastaveny do polohy OFF
(Vyp.) alebo 0.

» Naplnte zariadenie pozadovanym mnozstvom oleja alebo tuku. Uistite
sa, ze zariadenie je naplnené najmenej minimalnou drovriou a nie
vys8ou uroviiou ako je maximalna uroven, ako je oznacené na vnutornej
strane fritézy. Pre optimalne vysledky vam odpord€ame vyhybat sa
pomiesaniu a mixovaniu réznych typov oleja.

* POZNAMKA: Ked sa v nadobe na olej nenachadza dostatok oleja,
zariadenie sa automaticky vypne. Napajaci kabel vytiahnite z elektrickej
zasuvky a stlatenim tlacidla restartovania na zadnej strane ovladacieho
panela restartujte zariadenie.

 Vyberte teplotu spinacom teploty na kontrolnom paneli pre danu
potravinu, ktoru chcete smazit. Dajte pripojku zariadenia do el. zasuvky.

» Rozsvieti sa Cerveny a zeleny indikator.

POZNAMKA: Zeleny indikator pripravenosti sa bude striedavo zapinat a
vypinat spolu s termostatom a udrziavat nastavenu teplotu. Cerveny
indikator napajania zostane po€as pouZzivania svietit.

» Pouzite drzadlo alebo rukovat na zdvihnutie kosa z fritézy.

» Do ko$a vlozte jedlo, ktoré chcete vyprazat. Aby ste dosiahli ¢o
najlepsie vysledky, pred viozenim do kosa jedlo vysuste. Aby ste predisli
intenzivnemu bublaniu oleja, k68 ponarajte do oleja pomaly. Aby si olej
udrziaval spravnu teplotu, termostat sa bude striedavo zapinat a
vypinat.

» Po uplynuti doby smazenia, zdvihnite kbS a zaveste na hak vo fritéze v
panvici tak, aby olej mohol odtekat' a kvapkat.

» VAROVANIE: pocas vyprazania sa nedotykaijte ovladacieho prvku ani
veka. Méze dojst k uvolneniu horucej pary, ktora moze spdsobit
zranenie.

« Precitajte si informacie na obale jedla, ktoré chcete vyprazat, a nastavte
spravnu teplotu a odhadovany ¢as vyprazania.

Po skonéeni vyprazania jedla:

» Ovladaci prvok teploty prepnite do vypnutej polohy a fritézu vytiahnite z
elektrickej zasuvky.

» Po skonceni pripravy jedla zloZte dole veko, kd$ zaveste na hak a
prebyto€ny olej nechajte odkvapkat’ do nadoby na ole;j.

VAROVANIE: Po zlozeni veka déjde k uvolneniu horucej pary. Pri
manipulacii postupujte mimoriadne opatrne. Tvar a nechranenu
pokozku drzte mimo dosahu pary.

 Vytiahnite k68, jedlo polozte na papierové utierky a nechajte z neho
stiect’ prebytocny olej. Ked je ko$ stale horuci, nedotykajte sa ho. Vzdy
pouzite rukovat.

» Po odteceni prebyto¢ného oleja polozte jedlo na plech na pe€enie
vystlany papierovymi utierkami a nechajte odtiect’ prebytoCny ole;j.

» K6S vlozte do fritézy.

« Fritézu nepresuvajte, pokial Uplne nevychladne.

Vymena oleja

» Pred vymenou oleja alebo tuku nechaijte fritézu aj tuk alebo olej tplne
vychladnut (napajaci kabel vytiahnite z elektrickej zasuvky). Olej
pravidelne vymienajte. Je to potrebné najma vtedy, ak olej alebo tuk
stmavnu alebo za¢nu zapachat. Olej vymerite po kazdych 5 — 6
vyprazaniach. Olej vymernite naraz. Nikdy nemieSajte stary olej s novym.

» Pouzity olej je Skodlivy pre Zivotné prostredie. Nevyhadzujte ho spolu s
beznym odpadom z domacnosti, ale nasledujte pokyny a smernice
vydavané vasimi miestnymi organmi.

CISTENIE A UDRZBA

 Pred Cistenim odpojte spotrebi od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

« Vytiahnite veko a kos.

« Vytiahnite nadobu na olej a vylejte z nej olej. Ak sa chystate olej znova
pouzit, odporu€ame ho po kazdom pouziti prefiltrovat.

» Po vytiahnuti nadoby na olej mozno fritézu rozobrat na jednotlivé diely a
vycistit’.

» Odoberatelnd nadobu na olej mozno ponorit' do vody a vyumyvat.

» Ovladaciu skrinku a vyhrevné teleso by ste mali vyutierat savymi
papierovymi utierkami. Na vycistenie nasledne pouzite navlihéenu
handri¢ku a jemny Cistiaci prostriedok.

VAROVANIE: Ovladaciu skrinku a vyhrevné teleso neponarajte pri
Cisteni do vody.

» VVSetky diely dokladne vycistite.

« Zariadenie ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoZze by mohlo déjst k
poskodeniu spotrebica.

» Nikdy neponarajte zariadenie do vody, zariadenie a rézne sucasti a
suciastky nie su vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

ZIVOTNE PROSTREDIE

ETento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklacnom stredisku
urc¢enom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriiuje na tato délezitu
skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebicov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na www.tristar.eu!
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU

* [pounsBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH 3a
ywiepb B crniyyae HecobnoaeHnsa npasus
TEXHUKN Be30NacHOCTMU.

» Bo nsbexaHune onacHbIx cMTyauuin Ans 3aMeHbl
NoBpeXaeHHOro kabensa NnuTaHus
pekoMeHayeTcss 00paTUTLCA K MPOM3BOAUTENIO,
ero CEpBUCHOMY areHTy Unu gpyrum
A0CTaTOYHO KBannMuUMpOBaHHbIM
crneuumanucram.

* He nepemeLianite ycTpomncTBO 3a Kabenb
NUTaHUs, a Takke crieauTte 3a Tem, YTobbl
kabernb He nepekpy4ymBancs.

* YcTaHoBUTE YCTPOUCTBO Ha YCTONYNBOW
POBHOW NOBEPXHOCTW.

* He ocTaBnanTte nogknioYeHHOEe K NUCTOYHUKY
nUTaHUs yCTponcTeo 6e3 npmucmoTpa.

» [laHHOe yCTpONCTBO NpeaHa3Ha4vYeHo TOSbKO
ANSA NCNOoNb30BaHUSA B ObITOBLIX YCNOBUSX U
TOSbKO MO Ha3Ha4YeHMUIo.

» [laHHOEe yCTPONCTBO He npegHasHa4yeHo ans
ncrnonb3oBanua getbmm ot 0 go 8 net. [JaHHoe
YCTPOWCTBO MOXET UCMONb30BaTbCH AETbMU B
BO3pacTe OT 8 feT un nogbMn ¢
orpaHnU4yeHHbIMU PU3NYECKNMU, CEHCOPHBLIMU U
YMCTBEHHbIMW CNIOCOBHOCTAMU UMW He
NMEeLUMM COOTBETCTBYHOLLEro onbiTa unu
3HaHWN, TONBLKO NPW YCNOBUU, YTO 3a UX
AENCTBUSMWN OCYLLECTBIISETCS KOHTPOSb Unn
OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHom
3KcnnyaTauumn yCTpomucTBa, a Takke NOHUMaKT
CBsi3aHHble C 3TUM puckn. He nossonante
AeTsaM urpatb C YCTPOUCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LUHYpP 3NEeKTPOonMTaHus B
MecCTe, HeJOCTYNHOM ANnA AeTen mnajwe 8
net. OuyuncTtka n obcnyxmBaHme yCcTpomncTea
MOTYT BbINOMHATLCA OETbMU TOMBKO.

» [laHHOEe yCTPONCTBO He npegHasHa4yeHo ans
yrnpaBsrieHns C NOMOLLbIO BHELLHErO TarMmepa
WU oTAErNbHON CUCTEMON AUCTAHLIMOHHOIO
yrnpaBrieHus.

* VicnonbaynTte 3T0 YCTPOMUCTBO TOJSIbKO CO
crneumanbHbIM pasbeMOM.

* Heobxoaumo yganuTb coeguHuTens o
OYMCTKM ycTponcTtaa. lNpexge yem NnpucTynnTb
K MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHWMIO YCTPOMCTBA,
ybeuTech, YTO BMYCKHOW KaHamn CyXoWn.

* OTO YCTPOMCTBO NnpeaHa3HavYeHo ans
MCNosb30BaHUS B ObITOBLIX YCNOBUSIX, @ TAKKe

B CXOXMX 0bnacTsx NPUMEHEHNA, TaKNX KaK:
— KyxoHHble MoMeLLeHVst ANst CIYXKalluX MarasuHoB, Oh1COB U

ApYrux paboymx yCrnoBuiA.

— OTenu, MOTenu 1 apyre ycrnoeusi NpOXWBaHUA ANsi
MCMOMb30BaHUS NOCTOANbLAMW.

— Ycnosusa Tuna B&B.

— depmepckue goma.

* Ecnu ycTponcTBO He ncnonbayeTtcs, a Takke
npexage 4em npucTynuTb K cbopke nnum
pa3bopke, OUNCTKE NN TEXHUYECKOMY
00CNyXMBaHUIO, OTKINIOYUTE €ro OT CETHU.

* sBo Bpems ncnonb3oBaHnsa NOBEPXHOCTb
MOXET HarpeBaTbCs.

* Bo nsbexaHve nopaxeHus aneKkTpuyecknm
TOKOM He Norpy>kanTe LWHYp 3MeKTPonuTaHus,
LuTEencenb UM YCTPONCTBO B BOAY UNK Ntobyto
APYTYH0 XUAKOCTb.

CNNCOK KOMMOHEHTOB
. CBeTOBOI MHAMKATOP NUTaHUS (KPacHbIN)
CBeTOBOW MHAMKATOP FOTOBHOCTU (3€NEHbII)
Pydyka perynsitopa Temnepatypbl
KHonka noBTOpHOro 3anycka
KpblLwKka ¢ OKHOM
YKapouHble Kop3uHbI
HarpeBaTtenbHbI anemMeHT
CbeMHbI KOHTENHep Ans macna

MEPEA HAYA/ZIOM UCNOJIb3OBAHUA

* 13BnekuTe yCTPONCTBO M NPUHAANEXHOCTU U3 yNakoBKW. YaanuTe
HaKnemnku, 3aLmUTHYIO NIEHKY UNn NIacTyK ¢ yCTPOMCTBa.

YcTaHoBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHYHO YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTL U
obecneybTe He MeHee 10 cM cBOGOAHOrO NPOCTPAHCTBA BOKPYT HEro.
3TO yCTPOWCTBO HE NpefHa3Ha4YeHo AN YCTaHOBKM B Likadax v Ans
Mcnonb3oBaHWsA Nog OTKPbITbIM HeBoM.

Mepen nepBbIM NPMMEHEHNEM YCTPOCTBA NPOTPUTE BCE CbEMHbIE
KOMMOHEHTbI BMaXHOW TKaHblo. He ncnonb3ynte abpasvsHble n3genus.
MoakntounTe WHYp NuTaHna K poseTke. (Mpumevanne. Y6eautecs, 4To
HanpsikeHue, ykasaHHoe Ha ycTpoiictee (220-240 B, 50/60 'u), n
CeTeBOe HanpsKeHne coBnagaroT.)

OTOT T!N PPUTIOPHULEI MOXET ObITb UCMOMBL30BAH TONBKO AN Xapku B
Macrne Unm XXuaKnx xxupax, Ho He B TBEpAbIX Xupax.

Mpn ncnonb3oBaHMM TBEPAOTO XMPa BO3HUKAET PUCK MonadaHns BOAbI
B XMP, 13-3a YEro MOXeT NPOM3ONTH ero cunbHoe pas3bpbl3rnBaHve npu
HarpeBaHuu.

Ybenutech, 4TO B MAcro / xup He nonana Boja, Hanpuvep, n3
3aMOpPOXEHHbIX MPOAYKTOB, MHAYe Npoun3onaeT Ype3amepHoe
pa3bpbl3rvBaHue.

He ncnone3ayiite dputiopHuLy 6e3 macna unm xvpa, nHade MoxeT
NMPON3ONTM NOBPEXAEHNE YCTPONCTBA.

* He HanuBaiTe XnOKOCTW, Takve Kak Bofa, B eMKOCTb Ana Macna.
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Yka3saHuA no ucnonb3oBaHuio pputiopHuubl — PASPELUEHO
* Mcnonb3yinte pUTIOPHULLY TOMBKO ANs 06XapuBaHUs MULLN.

* Vicnonb3ynte TOMbKO T€ Macna Unm Xupbl, KOTOpble NPUIOAHbI ANs
Xapku. YTtobbl y3HaTb, MOXHO NN UCMONb30BaTh TOT UMK UHOM XUP UK
Macro B 3Tou PpUTIOPHMLIE, O3HAKOMbTECH C MHAOPMaLMEN Ha nx
yrakoBKe.

Ipw xapke cobntofganTe 0CTOPOXHOCTb. B Liensx 6esonacHoro

npyMeHeHnst ybeanTechk, YTO NOMb3oBaTeNlb HAXOAMTCS Ha

AOCTaTOYHOM PacCTOSIHUM OT PPUTIOPHULILI. YBeanTech, 4To

dpuTIOPHMLIA pacronoxeHa B MecTe, HeAOCTYNHOM Ans N, KoTopble

HY>XOal0TCS1 B MOMOLLM WUNW KOHTPOIE A5 ee UCNONb30BaHus.

3ameHuUTe Macno unm xup, ecnv oHn Bobpanu B cebs nsnuiiek BoAb.

Bbicokoe coaepxaHune Boabl B Macne Uim xupe MoXHO onpeaenvTb no

Hanuuuio 6onbLUNX Ny3blpel 1 Kanenek BoAbl, BOASHOrO napa unu

ObICTPOMY MOABEMY YPOBHA Macna unm xupa. Npu ypeamepHom

cofepxaHnun macna Bo pUTIOPHMLIE MOXET NPON3ONTH BbIBPOC XKMpa

UNN Macna, ConpoBOXAAOLLMNCS B3PbIBOM, KOTOPbIN MOXET

npeacTaBnsATb CEPbE3HYI0 YrpO3y 340POBbI0 NONb30BaTeNs

pUTIOpHULEN N NtoAEeN, CTOALLUUX PSAOM C HEN.

Ypanute Becb nej (ero Menbyaniume YacTuLbl) C 3aMOPOXEHHbIX

npoaykToB. Y6eamTech, YTO NPOAYKTbI 4NN XapKu NpeaBapuTenbHO

OTTasANu, NOMOXMB KX B Cyx0e YncToe nonoteHue. NpomMokHuTe

nosioTeHUeM NpoaykT, koraa bonbLuee KONMMYEeCTBO fbAa pacTasno.

* [Npu ocTbiBaHUM PPUTIOPHULBI HE HaKpbIBaWTE €€ KPbILLIKON, YTOObI He
[0MyCTUTL 06pa3oBaHns KoHAeHcaTa. XpaHute puUTIOPHULY B CyXOM,
3aKpbITOM MecTe.

* MNopoxauTe, Noka hpuTIOPHNLIA HE HarpeeTcsa 40 Heobxoaumon
Temneparypebl.

YkasaHuA no ucnosibsoBaHuto pputiopuuubl — 3AMPELWLEHO

* He xpaH1Te BHYTPEHHIOI €MKOCTb BHE MOMELLEHNS UMW B YCIOBUSAX
BbICOKOW BNaXXHOCTW, U He nepemeLlanTe ee Tyaa. Msberante
nonagaHust Bnaru, Hanpumep, AoXas, Ha OPUTIOPHNULLY.

* He nomelyariTe nuLLieBble NPOAYKTbI BO (OPUTIOPHULYY BO BPeMSsi
HarpeBa. [NogoxauTe, noka hpuTIOPHULLIA HE HarpeeTcs A0
Heobxoanmon Temneparypbl.

* He obxapviBaiiTe 0AHOBPEMEHHO CIMLLKOM MHOFO NpOAYyKTOB.

* He HakpbIBaviTe BHYTPEHHIOI EMKOCTb U OUmbTP.

* He pobaensnte Boay B XuUp Uv mMacrio.

SKCNNYATALNA

* YCTaHOBUTE NaHenb yNpaBreHns B KOHTenHep Ans macna. Maxens
ynpaeneHus JormkHa bblTb HaAEeXHO 3akpenneHa. B npoTvBHom criyvae
YCTPOWCTBO He ByaeT BKoYaThbCs.

* Y6eauTtechb B TOM, 4TO py4Ka perynatopa Harpeea ycTaHOBMEeHa B

nosuumio 0 nnn OFF (Bblkn).

3anonHuTe yCTporcTBO TpebyeMbiM KONMYECTBOM Macna unm xupa.

Y6eaunTechb, YTO YCTPOMCTBO HAaNOMHEHO, NO MeHbLUEN Mepe, A0

MWHVMAnbHOTO YPOBHS 1 He Bbllle MaKCUMarnbHOro ypoBHs. OTMeTKM

3TUX YPOBHEW pacnonoXeHbl BHYTPY ppuTIOpHULBI. [1na 4OCTUXEeHNS

ONTMManbHbIX Pe3ynbTaToB PEKOMEHAYETCS HEe CMELUMBATL PasfnnyHbie

BUAbl Macna.

Mpumevarme. MNpy He[OCTaTOYHOM KONMYECTBE Macna B KOHTENHepe

YCTPOWCTBO BbIKNIOYMTCH aBTOMaTnyeckn. OTKMIoYMTE yCTPOWCTBO OT

CeTU NUTaHNS 1 HaXXMWUTE KHOMKY NMOBTOPHOTO 3arycka Ha 3afiHel Yactu

naHenu ynpaerneHus, 4Tobbl nepe3anyctutsb ycTponcteo. CHoBa

NOAKIIOYNTE €ro K CeT! NUTaHus.

Bbibepute TemnepaTypy C NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLIErO perynsaropa Ha

naHenu ynpasneHus ANs nuwm, npeaHasHavYeHHoW AN XKapKu.

[MoakntounTe yCTPOWMCTBO K po3eTKe.

3aropsTcs KpacHbIN U 3eNeHbIi UHAMKATOPbI.

MpumevaHmne. 3eneHbii MUHANKATOP FOTOBHOCTU OyAeT 3aropaTtbes 1

racHyTb B Te4yeHue paboTsl ycTponcTea. CocTosiHWe nHavkaTopa

COOTBETCTBYET BKITIOYEHUIO U BbIKIIOYEHNIO TepMocTaTa,

nopaepxvBaroLlero Temnepatypy. KpacHbli MHAuKaTop nutaHnsa byaet

ropeTb B TeYEHMEe BCEro Lnkna paboTbl yCTPOMCTBa.

C NOMOLLbI0 PYYKM MOAHUMUTE KOP3VHY U3 (OPUTIOPHULLbI.

[MomecTuTe NpoAyKThl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE 00XapwWTb, B KOP3uHY. [nd

nyywero pedynbTaTta npoAyKTbl AOMKHbI ObITb Cyxumn. MegneHHo

norpy3uTe KOp3unHy B Macro Unu xwup, 4Tobbl NpefoTBpaTUTb CUIbHOE

BCMeHnBaHne macna. [ins nogaepxanvsa Heobxoaumon Temneparypbl

TepmocTaTt byaeT BKMIoYaTLCA U BbIKIOYATLCS.

Mo ncTeyeHno BpeMeHm Xapku NOAHUMUTE KOP3UHY M MOBECbTE ee Ha

KPHOYOK €MKOCTM As TOro, YTobbl Macno crekano.

Mpepynpexaexune! He npukacanTeck K perynsaTopy Harpesa unu

KpblLLKe BO BpeMSsl apku. Bbixod napa 13 ycTponcTBa MOXeT NpuBecTm

K TpaBMme.

[poBepbTe, He ykasaHbl MM Heobxoaumas TemnepaTypa u Bpemsi Xapku

Ha ynakoBke NpOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MOXapUTb.

Mocne 3aBeplUeHUSA XKapKu:

» O653aTenbHO NOBEPHUTE PYYKY perynsatopa Harpesa B nosuuuio Off
(BbIKIT) M OTKNIOYUTE YCTPOMCTBO OT CETU NUTAHWS.

* [locne 3aBepLUEHNS XKapKN CHUMUTE KPbILLKY U NOBECbTE KOP3WHY Ha
KPIOYOK, YTOBbI AaTb NINLLUHEMY MACy CTeYb B KOHTEWHep.
NMPEAYNPEXOEHUE! Mpu CHATUMM KPbILWKA BbIXOAUT ropsaYMin nap.
BynbTe ocobeHHO ocTOpOXHbI. He nogHOCUTE NULO M OTKPbIThIE
y4acTKM KOXW BNMU3KO K yCTPOMCTBY.

* BblHbTe KOpP3WHY ¥ MONOXUTE NPOAYKTLI HAa ByMaxHoe NonoTeHLe,
4TOObI OHO BNWTANO NULIHee Macno. He npukacanTech K KOP3nHe, noka
OHa He OCTbIHeT. Beceraa nonb3yntech pyykon.

+ Korga nuwHee Macno cTeveT ¢ NpoAyKTOB, MOMECTUTE UX Ha
NPOTUBEHb, BbICTNIAHHBIV BYMaXXHbIMW NONOTeHLaMu, YTobbl Macno
CTEKIO MOSTHOCTBIO.

* [lomecTuTe KOpP3nHYy BO OpUTIOPHULLY.

* He nepemellante puTIOPHULLY, NMOKa OHA NMOMHOCTLIO HE OCTbIHET.

3ameHa macna

* [Nepepn TeM Kak MeHATb Macno, ybeamTeck, YTo OPUTIOPHULIA U MaCTo
WV KMP OCTbINW, U OTKIOYUTE YCTPOMUCTBO OT CETU NMUTAHUS.
PerynsipHo meHante macno. ObsasaTenbHO genanTe 310, ecnv Macrno
WIN XKMP U3MEHUIN UBET MUnu 3anax. MeHsTe macno nocne 5-6 xapok.
[Mpu 3aMeHe Macna 3ameHsnTe ero NonHocTbio. Hukorga He
CcMelLMBaliTe cTapoe 1 HOBOE Macro.

* cnonb3oBaHHOE Macno MOXeT HaHECTM Bpen OKpyxatoLuen cpege. He
YyTUNU3NpyWTEe €ro BMecTe ¢ GbITOBbIMY OTXOAamu; crieaynTe
pernaMeHTaM MECTHbIX OpraHOB BMacTy.

OUYNCTKA N OBCNTY)KUBAHUE

* [Nepen 04NCTKOW OTKITHOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOAOXKANUTE, NOKa
OHO OCTbIHET.

* CHUMUTE KPbILLKY U BbIHbTE KOP3UHY.

* BblHbTE KOHTENHEP AN Macrna v Beinente macno. [Mpu noBTopHOM

MCMonb30BaHMN Macna pekomeHayeTcs NpounbLTPoBaTh ero.

Mocne yganeHus macna MoOXHO pa3obpaTb YCTPOMNCTBO Ha OTAENbHbIE

netanu ans YUCTKK.

CbEeMHBIN KOHTENHEpP A5t Macna MOXHO NOMECTUTb B BOAY AN YUCTKW.

TwaTtensHo NPOTpUTE GIOK yNpaBneHust U HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT

BMUTLIBAIOLLMM ByMaXKHbIM NOMNOTEHLIEM. 3aTeM OUMCTUTE KX C

NMOMOLLbI BM@XHOW TPSMKMA U MAFKOro Mbina.

MPEOYNPEXOEHWE! He nomelainTe 6rnok ynpasneHus u

HarpeBaTenbHbIV 3MEMEHT B BOAY ANs YUCTKM.

TwarenbHO NpocyLunTe BCe AeTanv.

YCTPOMCTBO YUCTAT C NMOMOLLbIO BNAXHOW TKaHW. MIcnonb3ynTe TonbKo

MSArkMe YWCTSLmMe cpeacTsa. 3anpeLlaeTcs Ncnonb3oBaTe abpasnBHbie

cpeacTBa, CKpebku unu metannmyeckme Moyarnku, KotTopble MoryT

Lapanatb YCTPOWUCTBO.

He norpyxxarite yCcTponcTBO B BOAY; YCTPONCTBO U €r0 pasnuyHble

KOMMOHEHTbI He NMpefHasHavYeHbl AN OYNCTKM B MOCYA0MOEYHOM

MaLlVHe.

3ALLUNTA OKPYXXAKOLLEEU CPEAbI

ET]o ucteyeHun cpoka cryx6bl He BblKMAbIBANTE JAHHOE YCTPOWCTBO C
6bITOBBIMY OTXO0A4aMU. BmecTo aToro ero Heobxoavumo caaTb B
LeHTpasnbHbIA NYHKT nepepaboTkn aNeKTPUYECKNX UM SNeKTPOHHbBIX
ObITOBbLIX MPUBOPOB. Ha 3TOT BaXHbIN MOMEHT yKa3biBaeT AaHHbIN
CVMBOJ1, UCMOSb3yeMbIl HAa YCTPONCTBE, B PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauum
1 Ha ynakoBke. Vicnonb3yemble B JAaHHOM YCTPOMCTBE MaTepuansl
noanexart BTOpu4yHon nepepaboTtke. CnocobCcTBys BTOPUYHON
nepepaboTke ObITOBLIX NPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIV BKNag B
3alUTY OKpyxatoLlen cpeabl. MiHdopmaumio o Grnivkaiiiem nyHkTe cbopa
Takux NPMBOPOB MOXHO y3HaTb B OpraHax MECTHOrO CamMoynpaBreHus.
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